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Diky nim ma region tvar

Potraviny se znaékou ORLICKE
HORY originalni produkt® svédéi
o kvalité potravinaiské produkee v regi-
onu. Potvrzuji to i ocenéni, ktera mno-
hé z nich nasbiraly.

Napftiklad v soutézi Potravina a po-
travinaf roku Kralovéhradeckého kra-
je, kterou porada Kralovéhradecky kraj
a Agrarni komora. V této soutézi uz
nekolik let boduje v kategorii pekaren-
skych vyrobki Li¢enskych chléb z Pe-
karny Li¢no, kterd se diky nému stala
v minulych letech uz Sestkrat i celko-
rozhoduji hlasy vefejnosti a jen vloni se
hlasovani zucastnilo témét 4700 lidi.
,»Nase pekarna zasobuje tzemi Kra-
lovéhradeckého i Pardubického kraje
a oslovujeme proto hodné lidi. Li¢ensky
chléb ma v regionu tradici a spotiebite-
1¢ ho znaji,” fik4 Miroslava Valovicova,
obchodni feditelka spolecnosti BEAS,
které pekarna patii. Chléb nese i narod-
ni znacku Klasa, a tudiz spliuje sedm
nadstandardnich kritérii.
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Uz ponékolikaté uspéla v soutézi Po-
travina roku i Podorlicka sodovkarna
v Rychnové nad Knéznou, pfedevsim
s jable¢nym mostem. ,,Je to pfirodni
produkt bez chemie, vyrobek dob na-
Sich babicek. Lidé oceni, kdyz jim chut-
n4,” dodava jednatel sodovkarny Tomas
Konvalina. Sodovkarna ziskala ocené-
ni i v minulych ro¢nicich soutéze, a to
také za pfirodni ovocné palenky, které
téZ nesou logo orlice potvrzujici, Ze jsou
origindlnim produktem z regionu Or-
lickych hor. Maji ho i rychnovska piva
a rychnovska Knézna je pry jednim
z piv, které se nejvic hodi ke gulasi. Ale-
spoii to dosvédcuje tieti misto na Gulas
festivalu v Ptivratu ziskané v roce 2011.

Na prednich mistech soutéze Potravi-
na roku se v kategorii masnych vyrob-
ki umistuje i ZOPOS Piestavlky s Ch-
lenskou tlac¢enkou. Je dalsim vyrobcem,
ktery diky poctivé praci, kvalité a vyro-
bé z mistnich surovin dava regionu tvar.
,»Soutéz bereme jako prezentaci. Je to ka-
zdopadné dobra reklama pro regionalni
vyrobce. Daleko lepsi nez nékteré sou-
téze, kde mize uspét jen jeden vyrobek,
ktery je pak jako jediny propagovan,”
tika feditel spole¢nosti Zbynék Mysak.

(pokracovani na strané 8)
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Noviny pro milovniky Orlickych hor, jejich pFirody a lidi

Kapry v Opocné chytaji do siti uz pres 400 let

KdyzZ rybari z Kolowratského rybaistvi v Opo¢né poradaji vylov, je to vidy
na podivani hezky zaZitek. V sitich se mrskaji kapfi, tolstolobici, lini, Stiky a
amufi. Ob¢as i néjaky ten sumec. KdyZ se objevi kapitalni dlovek, to se pak
rybari sazi, kolik vazi kilogrami. VétSina ryb ma vSak trzni vahu.

Ryby se v Opocné chovaly uz pred
vice jak ¢tyfmi sty lety. Tehdy piedko-
vé konzumovali hlavné kapra. Ten je
i dnes nejvic vyhledavanou rybou. Vaha
trzniho kapra se pohybuje od dvou do
ctyt kilogrami. Do dvou a pul kilogra-
md je kapr prvni tfidy, vice vazi vybeé-
rovy kapr. ,,Chovame je pfedev§im na
naSich hlavnich a nejvétsich rybnicich,
tika spravce rybatstvi Vladimir Flégl.

Rybafti z Kolowratského rybaftstvi,
které patii majiteli zamku v Rychnové
nad Knéznou Janu Kolowratovi Kra-

kowskému, se v soucasnosti staraji
o0 zhruba 330 hektarti vodnich ploch pod
Orlickymi horami. Nejvét§imi z rybni-
ki jsou Broumar, Spinka, Tuti, Cerni-
kovicky a Jaroméisky. Velké rybniky se
vylovuji vzdy jednou za dva roky. Proto-
ze v8ak kapfi rostou Ctyfi roky, chovaji
se nejprve v mensich rybnicich, odkud
jsou pak do vétsich prevazeni.

Pohled na vylov je idylicky, zvlast
kdyz je krasny teply podzim. AvSak
préce rybaiu je tvrda. Musi do vody i za
chladu, vétru a desté. ,,Nas musi bavit

vsechno. U této prace si ¢lovék nemuiize
vybirat. Ale je to prace v piirodé a Zije-
me s témi rybami. Chov ryby trva ¢tyfi
roky, takze vzdycky po té dobé vidime,
co z toho malého plidku vyrostlo, a po-
zorujeme cely ten kolobéh,“ li¢i spravee
rybarstvi Vladimir Flégl.

Zakaznici si ryby mohou koupit ce-
loro¢né kdykoliv béhem prodejni doby
v sidle rybafstvi u rybniku Broumar
v Opocné. Otevieno je dokonce i v so-
botu dopoledne. Rybaistvi nabizi ryby
nejen Cerstvé, ale i chlazené, uzené ¢i
mrazené. Nekteré speciality jsou i rliz-
n¢ kofenéné. Rybari se shoduji, ze neni
nad opocenského kapra. Podorlicti kapii

(pokracovini na strané 2)

Cihlova klenba je kumst

Cihlové klenby stavéli uz Sumero-
vé v Mezopotamii pied vice jak péti ti-
sici lety. Tehdy jesté pouzivali nepale-
né cihly, pozdéji se zacaly zhotovovat
z cihel palenych. Mozna uz tehdejsi sta-
vitelé veédeli, ze takové klenba vydr-
71, pokud ji neznici ¢lovék nebo nevy-
zpytatelny ptirodni zivel, stovky let.
Na tzemi ¢eského statu se klenby po-
uzivaji uz od 9. stoleti. Dnes jsou mi-
stry v jejich stavéni a opravach zed-
nici ze spole¢nosti Cihlové klenuté
stropy Sefl, ktera sidli v Hragticich
u Skuhrova nad Bélou téméf na upati Or-
licych hor. Malokdo uz umi to, co oni.

Proto je na rekonstrukce kleneb zvou
i do zahraniéi, tieba aZ do Francie.
Zakézek maji mnoho i po Ceské repub-
lice. Klenby znovu postavili nebo zreno-
vovali pod dozorem pamatkait tfeba na
zamcich Valec, Ttebes ¢i v pivovarském
muzeu Chramu chmele a piva v Zatci, kde
8lo o cely komplex klenutych stropt. Le-
tos na né ¢ekaji opravy na Kolowratském
zamku v Rychnoveé nad Knéznou. Klen-
by zhotovuji také ve starych stavenich
a chalupach ¢i vinnych sklipcich. Stavi
je 1 v novostavbach. Jejich majitele to-
tiz 1aka atmosféra starych cast, kterou
klenby navozuji. ,,Zakaznici si je vétsi-

nou pofizuji do mistnosti uréenych pro
spolecenské posezeni. Pro jednoho na-
Seho zakaznika délame klenuty strop
v mistnosti, kde bude mit minipivovar,*
iika majitel spole¢nosti Josef Sefl.
Klenby se mu libily vzdy. Pracoval
ve stavebnictvi uz dfive, ale teprve po-
stupné se zacal specializovat na cihlové
klenuté stropy. ,,Dfiv byly tradici. Sta-
ly skoro v kazdém druhém domku. Ale
v poslednich desetiletich je uz nikdo ne-
délal a to je velka skoda. Klenba plni ne-
jen funkci nosnou, ale hlavné estetickou.
Kdyz uz n¢kdo klenuty strop chtél, tak
jsem se tomu tak néjak zacal vénovat ja.
Prace mé docela bavila a postupem ¢asu
jsem si na stavby kleneb udélal autoriza-

(pokracovini na strané 3)

V roce 20. vyroci zalozeni DSO
Region Orlické hory je jisté dile-
zité se ohlédnout zpét a bilancovat.

Hlavnim smyslem, pro¢ byl v roce
1992 jeden z prvnich svazki v dnes-
nim Kralovéhradeckém kraji zalozen,
byla snaha o spole¢ny rozvoj cestov-
niho ruchu v Orlickych horach. Mys-
lim, Ze tato idea je v mnohém naplné-
na a to, co dnes povazuji navstévnici
nasich hor za samoziejmé, vzeslo
mnohdy z pera pravé ¢leni DSO.
Vzpomenme predevsim vznik upra-
vovanych lyzatskych bézeckych tras
véetné systému jejich znaceni nebo
rozjezd provozu cyklobust a skibu-
st. Svazek za dobu své existence do-
kazal vyuzit pro rozvoj cestovniho
ruchu nékolik desitek dotacnich ti-
tult a zrealizovat projekty presahu-
jici v souctu ¢astku 20 miliont ko-
run. Velmi Gspésné se v poslednich
deseti letech rozvijela spoluprace
s Kralovéhradeckym krajem. Znac-
na pozornost je vénovana také roz-
voji ¢esko-polského pohranici. Zde
je nutné podekovat za uspésnou spo-
lupraci predevsim Euroregionu Gla-
censis, kterého je nas svazek zaklada-
jicim ¢lenem. Velmi tspésny je také
projekt agentury RDA zajistujici ad-
ministraci projektd spolufinancova-
nych z EU.

Po dvaceti letech existence svazku
je vhodné si polozit otazku, co dal?
Vyvoj v cestovnim ruchu se posunul
dopiedu a dnes jiz neni nas svazek
v Orlickych horach jediny, kdo chce
tento segment trhu rozvijet. Malé hor-
ské obce dnes trapi predevsim pre-
bujela statni administrativa a plnéni
dalsich slozitych ukold, které jsou
kladeny na jednotlivé obce bez roz-
dilu v jejich velikosti. Starostové jiz
nékolikrat v diskusich na toto téma
dali zfetelné najevo, ze do budoucna
vidi ¢innost svazku praveé v této ob-
lasti. Svazky obci by tak mohly hrat
roli zprosttedkovatele a administra-
tora ¢innosti, které budou nad sily
a moznosti nasich obci.

Petr Hudousek,
predseda DSO Region Orlické hory
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Projekt je spolufinancovan z prostifedkd ERDF prostiednictvim Euroregionu Glacensis.
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Sklenéné vitriny v ateliéru krajkarky

Jitiny Rejentové ze Zamberka nabize-
ji neviedni podivanou. Sperky z ru¢né
palickované krajky na prvni pohled pre-
sveédci o jeji dovednosti a umu. Prace je
jeji konicek. Pozna se to i kvalitou, pre-
ciznosti a originalitou krajek.
Soupravy Sperkl pro nevésty i Zeni-
chy, ptivésky, broze, ozdoby do vlast,
také Sperky pro spoleenské udalosti,
promoce, rodinné oslavy ¢i navstévy
kulturnich akci. K vidéni byly na mod-
nich ptehlidkach naptiklad ve Vamber-
ku, Letohrad¢, na svatebnich veletrzich
v Pardubicich a v Praze i na Krajkaf-
skych slavnostech ve Vamberku. Prave
tam obdrZela Jifina Rejentovéa diplom
za 1. misto za nejzajimavéjsi prezenta-
ci. Ocenéni, kterého si velice vazi, se
ji dostalo v roce 2009. Tedy ve stejné
dobg, kdy ziskala pro svoje ruc¢né pa-
lickované Sperky certifikat a znacku

Zdobi nevésty az v Australii

ORLICKE HORY originalni produkt®.
pro novomanzele v ¢ervenobilém prove-
deni pfedstavenou na 14. kongresu me-
zinarodni krajkatské federace OIDFA
potfadaném v roce 2010 v Japonsku na
téma svatba.

Palickovani neni nic jednoduchého.
Zalezi na krajkarce, jak jen s nékolika
nitkami, s nimiZz na zacatku zac¢ina pra-
covat, nalozi. K vytvofeni precizniho
Sperku je zapotiebi zkusSenost, pecli-
vost, ale také trpé€livost a hlavné talent
spojeny s touhou tvofit. Techniku ruc-
n¢ palickované krajky si Jifina Rejen-
tova osvojovala uz od svych deseti let.

Dnes jeji Sperky putuji i do ciziny.
Nejdal, az do Australie, se dostalo vic
nez deset souprav. Ozdobily tam mimo
jiné nékolik nevést. Ceskou palickova-
nou krajku prezentovanou Jifinou Re-
jentovou obdivuji také na Slovensku,
v Anglii, épanélsku, Némecku, Rusku
nebo az v Japonsku. Tam vsude totiz
nosi palitkované §perky ze Zamberka se
znackou ORLICKE HORY originalni
produkt®. Odménou za odvedenou pra-
ci jsou pani Rejentové dékovné dopisy
véetné fotografii spokojenych nevést,
atoizriznych koutti Ceské republiky.

Zajem o svatebni Sperky stale pte-
vazuje. Nevesty jsou vétSinou naro¢né
a maji ¢asto nevSedni pozadavky.
S témi si vSak pani Rejentova musi jako
zkus$ena krajkarka poradit. Chysta pro-
to nové modely s modernim designem.
V kolekei novych Sperkd pfibudou i prs-
teny. Nekolik vzorki jiz ma ve svém ate-

liéru. Také piipravuje kolekei pro muze,
ktera bude obsahovat luxusni pali¢ko-
vané kravaty a motylky. Navrhy si uz
kresli. Do budoucna chce pani Rejen-
tova jeste rozsitit sortiment palickova-
né krajky o interiérové doplitky a de-
korace. Je si védoma, Ze veskera tato
¢innost je Casové velmi naro¢na, ale
je to pro ni vyzva a také touha posu-
nout svoji originalni tvorbu o dalsi krok
k dokonalosti.

,»Nejveétsi nabidku Sperkd mém na
svych webovych strankach, které se
budou tento rok upravovat a rozsifovat.
Malou prezentaci mam také na pracov-
nim facebooku, kam ptiddvam aktualni
novinky. No a osobné¢ si zajemci mohou
$perky prohlédnout a vyzkousSet v mém
ateliéru v Zamberku. Kazdému velmi
rada poradim,” fika pani Rejentova.

Své Sperky zdobi riznymi druhy ba-
revné sladénych materialt, perlami, ko-
ralky i draz$imi kameny. Jejich koupi
podporuje domaci produkci. Koralky
jsou samoziejmé z Jablonce nad Nisou
a ostatni material tfeba ze Sumperka.
Kdyz tvoii navrhy, pak upfednostiuje
klasickou kresbu. ,,Tuzka a papir jsou
0s0bitéjsi, z pocitace neni citit ta zivo-
¢iSnost,” vysvétluje vyznamna zambe-
recka krajkarka.

Zakoupit jeji Sperky je mozno nejen
piimo v ateliéru v Zamberku &i pies in-
ternet, ale i v méstském informaénim
stfedisku v Rychnové nad Knéznou.

e-mail: jirina@sperky-krajka.cz
www.sperky-krajka.cz
MN

Kapry v Opo¢né chytaji
do siti uz pres 400 let

(pokracovini ze strany 1)

chutnaji diky tomu, Ze sadky napéji fic-
ka Zlaty potok. Ta tece z Orlickych hor
a rybafi o ni fikaji, Ze ma Cistou pstru-
hovou vodu, diky které rybi maso zis-
ka lepsi chut. Cerstvého kapra zékaz-
nikdm i ptfimo ze sadek vylovi a podle
ptani vykuchaji ¢i z néj pfipravi filety.
Nabizi jej i uzeného.

,,Prodej ryb se pomalu zvysuje, ale ma
stale rezervy. Tteba spotieba obyvatel
v 16. stoleti se s tou soucasnou neda
srovnat. Tehdy se ryby jedly mnohem
vice,“ dodava Vladimir Flégl.

Nejvic zakaznik ma rybatstvi vzdy
v obdobi vylovl a Vanoc, které si lidé
bez $tédrovecerniho kapra neumi pied-
stavit. V poslednich letech se prodej ryb
zvySuje i od jara do podzimu diky gri-
lovani. V rybéfstvi se pro ryby na gril
stavuji zakaznici, kteti mifi okolo tieba
na chalupy do hor. Kromé filetu z kapra
si mohou pochutnat i na uzeném pstru-
hovi, sumci, candatovi nebo Stice. Kro-
mé mistnich ryb jim v rybaftstvi nabizi
i motské makrely. Spolu s rybami jsou
k dosténi i marinady vcetné ndvodd, jak
ryby ptipravit. Kdo si nevi rady, tomu
radi poradi i sami rybafi.

Chov a ptiprava ryb jsou v dnesni dobé
ekonomicky naro¢né. ,,Nasi hlavni chov-
nou rybou je kapr a nez vyroste, trva to
Ctyfi roky. Rybafi se o ryby ptitom musi
stale starat. My ve zpracovné je potom
musime zpracovavat. Tim cena stale
nartista. Ryba je sice zdrava a jeji maso
kvalitnéjsi, ale kazda hospodyn¢ uva-
zuje ekonomicky. Mnoho lidi se proto

kvuli ekonomické situaci diva na cenu
a koupi si spiSe kurata. Ta jsou levngj-
§i, protoze vyrostou za Ctyticet dnt. To
je proti rybam velky rozdil,”“ vysvétlu-
je vedouci zpracovny ryb Daniel Vlach.
Naklady zvysuje i dodrzovani vSech
bezpecnostnich piedpisti a norem. Kvalita
opocenskych ryb je totiz zarucena nejen
Cistou vodou v sadkach, ale i systémem
kontrolujicim rizika spojend s krmivem,
tedy stalou mikrobiologicko a veterinarni
kontrolou a kontrolou pracovnich postu-
pi. Pfisnymi normami se fidi i zpraco-
vani vylovenych ryb. ,,Jsme pod stalym
veterinarnim dozorem a mame certifikat,
ze vyrabime podle pisnych pravidel sys-
tému HACCP (Hazard Analysis Criticat
Control Point). To zarucuje vysokou kva-
litu a nezavadnost nasich vyrobki. Vse
je monitorované a evidované,” dodava
Daniel Vlach. Ve zpracovné se udi tfe-
ba i ryby dovezené ze zahranici, napti-
klad pstruzi, lososi ¢i tutidci.
e-mail: ryby@kolowrat.com
www.kolowrat.com PB

Brasnar by zivot na horach

nemenil

Par krokti od namésti v Rokytnici
v Orlickych horach je malé dilna bras-
nate Ladislava Hemrlika. Kdo vstoupi,
hned podle viin€ pozna, Ze pan Hemr-
lik pracuje s kiizi. Pivodné mohl vy-
rabét hudebni néstroje, avSak na Skolu
ho nepustili. A tak zkusil jit do uéeni
na braSnare. Jak sam fika, tohle femes-
lo ho nakonec ucarovalo a soukromé se
jim zivi uz dvanict let.

Ledacos o jeho povaze vypovida, ze
nad jeho sedlafskym konikem, na némz
nékteré vyrobky d€la, visi portrét prvni-
ho ¢eskoslovenského prezidenta Tomase
Garriqua Masaryka a hned vedle certi-
fikat, ze vyrobky pana Hemrlika nesou

oznageni ORLICKE HORY original-
ni produkt®. Brasnak je zkratka patriot
a Rokytnici by neménil, piestoze je tam
mnohem mensi kupni sila.

,»Na horach je takovy pohodovéjsi
zivot a lidé jsou stale pospoliti,”“ mini
pan Hemrlik. Podilel se s kamarady
a dal8imi nadSenci tfeba na obnoveni
rokytnického masopustu. Libi se mu
totiz, kdyz si lid¢ tak jako diiv sese-
dou a popovidaji. Nebo kdyz se nebo-
ji udélat si legraci i sami ze sebe. Je
i ¢lenem klanu skotskych horalt a spolu
s dal$imi ¢leny uspotadal vloni na tra-
di¢ni Anenské pouti v Rokytnici i skot-
ské hry, které se letos budou opakovat.

V klanu je pét ¢lent, kteti ,,délaji t&z-
kou atletiku. Hazi tfeba klddou ¢i za-
poli ve farmarském béhu s pétapade-
satikilovym zdvazim. O zébavu, sport

inadseni se chtéji podélit i s dalSimi za-
jemci a divaky. ,,Hry ve skotském du-
chu pofadame proto, aby lidé vidéli, co
takové klani v historii znamenalo. Pfi
takovych soutézich si kmenovi valec-
nici vybirali nejstatnéj$i muze do své
druziny, vysvétluje statny brasnar, kte-
ry se skotskou historii zabyva uZ leta.

Ve své diln¢ vyrabi opasky, kabel-
ky, pouzdra, brasny nebo rtizné kozené
doplnky pro ¢leny historickych skupin.
Aby se uzivil, musi mit $ir$i spektrum
vyrobkul. Nabizi je nejen ve svém ob-
chtdku a diln€, kam lidé mohou pfijit
nechat si je udélat i na miru, ale také na
jarmarcich nebo ve vlastnim interneto-
vém obchodé.

Zpracovava je poctivé jako stafi mi-
stii bragnafi. Sije ru¢né a z pravé kiize.
Oproti tém levnym z umélé kuze a do-
vozu z asijskych zemi totiz takové vy-

robky maji podstatné vyssi kvalitu
a vydrzi mnoho let. Ob¢as spolupracuje
i s kovatrem, ktery pro n¢j kova ozdoby.
Do kiizi v§ak mlze na ptani zakazni-
ku vlozit rizné kameny nebo jiné do-
plitky pfevazné z pfirodnich materiali.
Certifikat ORLICKE HORY origi-
nalni produkt® ziskaly brasnafovy vy-
robky jako jedny viibec z prvnich v re-
gionu uz pred péti lety. ,,Certifikat je
vyborny, protoZze pomaha nam malym
femeslnikiim se zviditelnit. Pred turisty
a viibec kymkoli nas trochu vypichne.
Snad to bude i dal k uzitku. Doufejme,
ze diky nému budou vyrobcei dodrzo-
vat kvalitu ¢i dal$i podminky, které pro
jeho udéleni museli splnit,” dodava La-
dislav Hemrlik.
hemrlik@centrum.cz
www.hemr.biz ~ PB

Drevéné hracky z podhuri znaji uz v celé republice

Na dievénych hrackéch od pana Karla
Jirsy z Pohoti u Dobrusky mohou déti
na jarmarcich oc¢i nechat. Na femesl-

ném trhu pofddaném vloni béhem fes-
tivalu regionalnich znagek ve Stram-
berku se po nich jen zaprasilo. Zajem
o n¢ byl také na vystavé Zem¢ zivitel-
ka v Ceskych Budgjovicich. Nejgasté-
ji se s nimi vSak setkéte na jarmarcich
v Orlickych horach a jejich okoli. Nové

jsou ina internetovych strankach www.
drevenakaca.cz.

Se dfevem pracuje pan Jirsa rad,
protoze krasné voni a je Cisté. Hracky
vytvari z riznych druhti dfeva, Casto
z bukového ¢i jasanového. Nejradéji
ma vsak javor. ,,Nevim, ¢im to je, ale
s nim se mi déla lip. Ale abych neura-
zil buk, ten je také dobry,” usmiva se
pan Jirsa. Zatimco dfiv vyrabél hlav-
né rizné bytové doplnky ¢i vybaveni
interiéri, v soucasné dobé vyroba hra-
¢ek tvoti asi Sedesat az sedmdesat pro-
cent objemu jeho prace. To vSe poté, co
jeho hracky obdrzely oznaceni, Ze jsou
pravym vyrobkem z oblasti Orlickych
hor. Zna¢ku ORLICKE HORY origi-
nalni produkt® ziskaly nejen za vyrobu

Setrnou k ptirode, ale i poctivou praci,
femeslnou tradici a propagaci regionu.

Hracky navrhuje pan Jirsa spolu se
svou rodinou. Vyrabi tieba dievéné ka-
si¢cky v podobé tradi¢nich prasatek,
malé kolotoCe se sné¢hulaky ¢i autic-
ky, stavebnici hradu nebo veselé fi-
gurky. Velkému z&jmu se t&si barevné
kaci a joja. Novinkou je kaca ,,obracec-
ka®, ktera se po dobrém roztoceni otoci
o 180 stuprit.

Nové maji jeho vyrobky osvédceni
od Institutu pro testovani a certifikaci
ve Zling, ze jsou nezavadné a bezpec-
né pro déti od tii let. ,,N&které matky
se obcas zajimaji, co je na hrackach za
barvu a lak. Jsem proto rad, ze ziska-
ly cetifikaty, které potvrdily, ze hracky

jsou nezavadné. Dalo to hrozné prace
anéjakou korunu to stalo, fika pan Jirsa.

Kromé hracek vytvari tfeba i misky,
které lidé vyuzivaji naptiklad na susené
ovoce Ci ofechy. Vyrabi je z ovocnych
dfevin jako tfeba z ofechu Ci Svestky.
Kazdé dievo ma jinou vuni a kresbu,
proto i kazda miska je svym zpuso-
bem jina.

Letos hracky pana Jirsy potkate tfe-
ba na porcinkuli v Opo¢né, jarmarcich
v Letohradu, v Kohoutové u Dvora Kra-
lové nad Labem ¢i na Annenské pouti
v Rokytnici v Orlickych horach. Na ni
se uz vyrobce t&si, protoze si pochva-
luje tamni atmosféru. Pohoda tam to-
tiz byla i pfed Vanoci béhem remeslné-
ho trhu v rokytnickém zamku. ,,Ptijeli

jsme odtamtud §tastni. Byli tam pfi-

jemné naladéni lidé a vSe se odehralo

P13

v hezké atmosfére, 1i¢i manzelka pana
Jirsy Marie, ktera mu pomaha a na jar-
marky ho doprovazi.

Pana Jirsu také mrzi, kdyz se na fe-
meslném trhu objevi vedle jeho hracek
levné dovazené z Ciny, které prodejci
vydavaji za pravé femeslné vyrobky.

e-mail: k.jirsa@quick.cz
www.drevenakaca.cz
PB
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Kdyz se fekne , pilny jako véeli¢ka“

Zavedeme Vas do podhtii Orlickych
hor, neveliké obce Kameni¢na (420 m.
n.m.), kterou najdete pii cesté ze Zam-
berka do Rokytnice v Orlickych ho-
rach. Na rozloze 455 hektari tam zije
336 obyvatel, sloZenim muzt a zen je
to tak ptl na pil, pfevazné zaméstna-
nych v zeméd¢lstvi. Pro¢ mifime pra-
veé tam? Vyzpovidame totiz pani Lenku
Skalickou, ktera se spolu s manzelem
Milanem stara o véelstva a vyrabi po-
ctivy Cesky med a dalsi vceli produkty.

»Z véel Cisi energie, ktera clovéka
pii préaci doslova nabiji,” fika Lenka
Skalicka.

Ptrestoze maji s manzelem starosti az
nad hlavu, byla ochotna se s nami po-
délit o své zkusenosti.

»Naplanovali jsme si rok 2012 p&k-
n¢ od samého zacatku, prace je az nad
hlavu. Na druhou stranu se ma ¢lovék
na co t&sit. Mame to takové dobrodruz-
né. Nase prace spociva pfevazné v zis-
kavani vcelich produkt, hlavné medu
a jejich nasledném stankovém prodeji
a prodeji ze dvora. Produkce medu od
soucasného poctu veelstev nam akorat
pokryje mnozstvi potiebné k prodeji.
Proto jsme v lofiském roce zvazovali,
zda dale navySovat vcelstva a tim pro-
dukci medu, prodavat je za nerentabil-
ni ceny do vykupu (tyto ceny jsou sni-

zovéany dovozem velice levného medu
ze zemi mimo Evropské spolecenstvi),
¢irozsifit svoji ¢innost o jiné véelatské
odvétvi. Nakonec jsme se rozhodli za-
lozit rozmnozovaci chov v¢elich matek.
Letos jiz druhym rokem chovame mat-
ky veely kraniské,” fikd Lenka Skalicka.

Co je v§echno zapoti-ebi pFipravit na
véelaFskou sezénu?

,.V zimnim obdobi, béhem ledna az
bfezna, kdy jsou v€ely zazimovany
apo vanocnich svatcich dfima i stanko-
vy prodej, jsme zacali s truhlaiskou vy-
robou novych ull pro vlastni vcelstva.
V jarnim obdobi pokracujeme také v za-
kladéani permakularni zahradky. Smé-
fujeme ji k tomu, aby byla uZzite¢na od
jara do podzimu nejen pro nas, ale také
pro vcelky, aby zde stale néco kvetlo
amy vSichni se tu citili dobte. Nadpro-
dukci vypéstkl z nasi ekozahradky se-
zenete spolu s vybornym medikem na
farmatskych trzich v okoli nebo u nés
doma. Musime vS$e naplanovat a provést
tak, abychom se mohli t&sit z plodi této
pekné a smysluplné prace.

Vase vyrobky maji certifikat ORLIC-
KE HORY originalni produkt®. Jak
Vam tato znacka pomaha a jak ji vni-
maji zakaznici?

,,Logo znacky na prvni pohled za-
kaznikovi napovida, z jaké oblasti na§
med pochazi. V dnesni dob¢, kdy se na
¢eském trhu objevuji medy z dovozu,
je informace o ptivodu dilezita. Regi-
onalni znacka zarucuje také kvalitu
a usnadnuje tak prodej nasich vyroku.
Zastupci mistni ak¢ni skupiny, ktera
znaceni zajiStuje, se staraji o propagaci
regionalnich produktd a pomahaji nam,
malym zivnostniktim, dostat se do po-
védomi lidi a naopak lidem ziskat kva-
litni med z daného regionu.”

Jen pro zajimavost. Jestlipak odhad-
nete, jak daleko létaji vcely sbirat pyl?

Pani Skalicka nam dala odpovéd’ i na
tuto otazku: ,,Létaji az do vzdalenosti
péti kilometri od svych li, zalezi na
tom, kde najdou pastvu.*

Jaké véeli produkty nabizite?

,,Kromé& naseho medu a nasich ruc-
né vyrabénych svicek ze véeliho vos-
ku nabizime i dal8i vyrobky ze v¢elich
produkti od jinych, vyhradné ¢eskych
vyrobcul. U nas sezenete naptiklad pro-
polisové tinktury, masti, pletové krémy,
krémy na ruce se v¢elim voskem, me-
dovinu a bylinkové sirupy s medem.”

e-mail: medovinka@centrum.cz

Parni pec pece
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Takovy domaci chléb z parni pece
od Kaloust v Rokytnici v Orlickych
horach je opravdova lahddka. Jak po-
tvrdila majitelka pekarny pani Marie
Kalousova, jeho pfiprava je ¢asoveé na-

ro¢nd. Avsak vzhledem ke stalému za-
jmu nejen mistnich obyvatel, ale i tu-
ristll, se pece neustale. Ostatné jako
i dalsi vyhlasené rokytnické pecivo. At
jsou to tfeba syrové rohliky, makové
zaviny, vanocky, mazance nebo ,,jen"
rohliky a housky. Ty se dokonce vyrabi
i ve velikosti XL, takové ,,pro chlapy*.

Receptura je pfisné dodrzovana
a v pecivu neni zadna chemie. ,,Vel-
kou pozornost vénujeme vybéru mou-
ky. Proto jsme si zvolili dodavatele az
z Moravy,“ fika Marie Kalousova. Prv-
nim pfedpokladem pro vyrobu jsou to-
tiz podle ni kvalitni suroviny, potom je
to samoziejme originalni receptura. Ta
se v ptipadé rokytnické pekarny pieda-

i housky a rohliky ve velikosti XL

va z generace na generaci. Pekdrna ma
dokonce velmi bohatou historii. Je o ni
vibec prvni zdznam v okrese Rychnov
nad Knéznou jiz z roku 1873.
Jedine¢ny chutovy pozitek z rokyt-
nického peciva spocivaiv peci. Z kaz-
dé pece totiz chutna jinak a v Rokytni-
ci maji unikat — klasickou parni pec. Je
stara uz vic jak Sedesat let a stale slouzi.
,»Peklo se v ni jeste za byvalych némec-
kych majiteld, dodava pani Kalousova.
Kdyz se do pece nasazi pecivo, pusti se
para, a uz se pece. Pravé para pak dava
pecivu neopakovatelné vyraznou chut’.
Nic by ale neslo bez pekaid. Na svij
tym se pani Kalousova mutize spoleh-
nout. ,,Diky stabilizovanému stavu za-

méstnanci i jejich pracovni dovednosti
a obétavosti nejsou problémy, ani kdyz
je potieba na ¢as nahradit nemocného
kolegu, ocenuje své sikovné spolupra-
covniky pani Kalousova.

Rokytnické pe¢ivo miizete dostat ne-
jen v prodejné U Kaloust na rokytnic-
kém namésti, kam putuje pfimo od pece
jesteé teplé, ale i v obchodech potravin
v irokém okoli. Nechybi v Zamberku,
Rychnové nad Knéznou, vozi se i do
Potstejna nebo Helvikovic. Rozvoz je
bezproblémovy, a tak vyrobky ozna-
ené certifikatem ORLICKE HORY
originalni produkt®, ty od Kalousi, se
pficinily o dobré jméno pekérny a v ne-
posledni fadé i brany Orlickych hor —
mésta Rokytnice.

MN, PB

Cihlova klenba je kumst
(pokracovani ze strany 1)

ci, osamostatnil se a zacali jsme se zaby-
vat vyhradné cihlovymi klenutymi stro-
py. tika pan Sefl.

Klenby jsou obdivovany nejen proto,
jak vypadaji, ale s jakou pevnosti stropy
udrzi. Lidé, ktefi se rozhodnou obnovovat
staré budovy, by proto neméli nahrazovat
plvodni klenby jinymi technologiemi. Po-
stavit a viibec vyprojektovat takovou klen-
bu neni nic jednoduchého. Jeji vytvoreni
bylo vrcholnym projevem stavitelského
uméni a obrazem jeho vyspélosti uz ve
stiedovéku. Stejné tak i dnes je to maj-
strstyk, ktery si Zada nejen mistrli zed-
nikd. Zakladem klenby je bednéni, které
musi na miru presné udélat mistr tesar.
Na bednéni pouzivaji tesafi dievo z lesti
Orlickych hor od spole¢nosti Lesy Jane-
¢ek. Ta nékdy sama dodava bednéni se-
stavené na miru s milimetrovou pfesnosti.

,»Opravdu kvalitni bednéni je né-
kdy t€zsi prace, nez vlastni vyzdéni. Je
spousta druhti klenutych stropii a pro
kazdy je nutné jiné. V pfipadé kiizo-
vé klenby, ktera je k vidéni naptiklad
v mnoha klasterech, je bednéni naroc-
né&jsi. Stejné tak statika a vyzdivani.
U takové valené klenby, ktera se vétsinou
déla ve vinnych sklipcich, to naopak neni
nic naroéného, tika Josef Sefl. Podpiir-
na konstrukce musi byt pevna, aby klen-
bu unesla, a zaroven sestavena tak, aby
ji bylo mozné snadno najednou uvolnit.
»Stejnomérné sesednuti klenby pti od-
straniovani bednéni totiz brani vzniku
trhlin,“ dodava pan Sefl.

Pfed samotnymi pracemi se vSak
v prvé fadé nesmi zapomenout na statika,
ktery kazdy klenuty strop individualné
posoudi. Vypocty jsou naro¢né, protoze
je zapotiebi presné znat tlakovou a taho-
vou silu v cihlovém zdivu. ,,Je spousta
druht kleneb a kazda roznasi silu jinym
zpusobem. Vzhled klenby je volbou in-
vestora. Statik vSak poté musi vypoci-
tat, jaka vaha bude pisobit na bo¢ni sté-
ny a rohy. Dozvime se od n¢ho také, zda
mame udélat jednu ¢i dvé vrstvy cihel na
sebe. Uz ve fazi navrhu stavby proto musi
spolupracovat i s projektanty, aby podle
toho navrhovali tloustku zdi,” ptiblizuje
pripravné prace pan Sefl. PB

e-mail: sefl@sefl.eu, www.sefl.eu

Mate zlaté rucicky,

Na femeslnou tradici obce Bartoso-
vice v Orlickych horach navazuje ¢in-
nost tamnich chranénych dilen Kopecek.
O nich jste se mohli dozvédét v kazdém
Cisle naSich novin vénovanych vyrobkiim
s certifikitem ORLICKE HORY origi-
nalni produkt®. Chranéné dilny pro vy-
robky svych tkalcovskych a keramickych
dilen certifikat ziskaly jako jedny z prv-
robky z koSikarské dilny.

Zacnéme predstavenim mista, kde
se dilny nachazi. V nejvychodnéjsi ¢as-
ti Kralovéhradeckého kraje vychodné
od Rokytnice v Orlickych horach lezi
v nadmotské vysce 580 metrd nad mo-
fem horska obec BartoSovice. O ziejmé
nejstar$im slovanském sidlisti v udoli Di-
voké Orlice je dochovana prvni pisemna
zminka z roku 1548. Také je doloZeno,
ze po roce 1900 byla tato obec vyznam-
nym femeslnym centrem.

Chranéné dilny sidli v bezbariérové
upravenych prostorach byvalého statku
nedaleko navsi a slavnostné se otevie-
ly pted Sesti lety. Jejich vybudovanim
ziskali pracovni prilezitosti stali oby-
vatele a pracovni terapie postizeni lidé.
Sdruzeni Neratov, nezavislé, nepolitické
anestatni ob¢anské sdruzeni, tak vytvo-
filo dalsi podminky pro obnoveni Zivo-

vzkazuji zakaznici do dilen Kopecek

ta pohrani¢ni obce. V provozu byly od
roku 2007 nejprve jen dvé chranéné dil-
ny, keramicka a tkalcovska, o rok poz-
d&ji v8ak vznikla dalsi — kosikarska.
Lidé s postiZzenim v dilndch za pomo-
ci asistentl vyrabéji ru¢né malované
a batikované odévy, tkané koberecky
a tasky, sité hracky, tricka s malovany-
mi obrazky a dalsi textilni dopliiky. Dale
to jsou keramické misky, hrnicky, for-
my na peceni, zvonecky, kachle a drob-
né dekorace, prouténé kosiky, podnosy
a ozdoby z pedigu.

V dilnach vznikaji opravdu original-
ni dilka, ktera si lidé kupuji pro radost
svou nebo svych blizkych, jimz je dava-
jijako darky. Dodnes vSechny v dilnach
t&8i, ze jim jedna zakaznice napsala, Ze
maji zlaté rucicky.

Mezi nejpovolanéjsi osoby, které se
podili na tspéchu a véhlasu dilen, patii
pan Vladislav Bukacek. Praci na zvele-
beni Kopecku, aby byl pro navstévni-
ky ptivétivy a utulny, vénoval mnoho
usili. Stejné tak riznym tam potada-
nym akcim. ,,Nejvetsi zajem je tradicné
o keramické hrnicky a §ité hracky. Nase
keramické kachle se dostaly az do Indie
a Cajovy servis az do Brazilie. Ze zaji-
mavych zakazek v letosnim roce mohu
jmenovat naptiklad vyrobu 400 kus

velikono¢nich pomlazek pro spole¢nost
CEZ nebo 1400 pohankovych polstait
pro CSOB. Samoziejmé v pedeslych
letech toho bylo daleko vic. V soucasné
dobé jsme piijali velice zajimavou za-
kazku pro Linku bezpeci. Nékolik tisic
pomnének z filcu na spinacim Spendli-
ku a na gumicce z nasich dilen ma od
25. kvétna své majitele, ktefi si kvétinku
zakoupili v ramci Pomnénkového dne. Po
celé republice totiZ probehla akee, ktera
upozornila na problematiku pohfesova-
nych déti,” tika pan Bukacek.

Pro zakazniky maji i béhem letos-
ni letni sezony nachystané exkurze do
dilen s ukazkami femesel. Po objedna-
ni tfeba i kovarny, kterou venku spolu
s hrnéifskou a chlebovou peci postavili
pred ¢asem. Béhem navstévy se nejlé-
pe presveédeite o dovednosti pracovniktl
dilen a muzete si prohlédnout prostie-
di, ve kterém vznikaji vyrobky, o néz
je po celé republice stale vétsi zajem.
K tomu jisté ptispivaji také informaéni
stiediska v okoli, kde si jako suvenyr s
oznatenim ORLICKE HORY originalni
produkt® miZete vyrobky z dilen zakou-
pit. Najdete je i na rliznych akcich, jako
jsou jarmarky ¢i veletrhy. Vyrobky dilny
dodévaji také do e-shopi www.alza.cz
a www.ctyrlistek.eu.

Navstévnost na Kopecku zavisi na
ro¢nim obdobi. V zim¢ tam pfijde na-
hlédnout 10 az 20 lidi tydné, v letnich
mésicich je to 50 az 100 lidi. Je to i diky
znaceni mistnich originalnich produk-
td, které uz mnozi lidé cilen¢ vyhleda-
vaji. Zajimava je nabidka akci, které
jisté ptilakaji celou fadu navstévniku
aturistt pobyvajicich v Orlickych horach.
V Cervnu se na Kopecku pravidelné
kona Den otevienych dvefi s moznosti
nakupu vyrobkl a hudebnim vystoupe-
nim. Tradici ma i prodej vyrobkt behem
srpnové poutni slavnosti v nedalekém
Neratové, kde Sdruzeni Neratov obnovu-

je kostel Panny Marie. V letnich mésicich
se mohou navstévnici Kopecku osveézit
i regionalnim pivem z pivovaru Kanec
ze Zamberka. Kope&ek spolupracuje
ise spravou hradu Litice, kde na ¢erven
ptipravuje tematické programy pro Skolni
vylety ,,Tkalcovské a kosikarskeé femes-
lo" veetné predvadéni prace. Dalsi vyhla-
Senou akci je tradicni jarmark ,,Vanoc-
né na Kopecku*, ktery se letos chysta na
15. prosince a za¢ne uz v 10 hodin do-
poledne.
e-mail: kopecek@neratov.cz
www.kopecek.neratov.cz
MN
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Dobrou chut pekafri preji srdcem

Poctiva prace pekate je tvrda dfina.
Aby si lidé v Destném v Orlickych ho-
rach, Dobrusce nebo v Solnici uz brzy
rano pochutnali na krajici cerstvého pra-

vého zitného chleba, Karel Rezner pfi-
chézi do rodinné pekarny v Destném uz
v jednu v noci. Jen vejde, ma plné ruce
prace. Denné spolu se svym spolupra-
covnikem ptipravuji az 450 bochnikt,
které kazdy pozna nejen podle jedinecné
chuti, ale i podle namalovaného srdce.

Tim totiz pekati z Destného pteji lidem
dobrou chut’ uz ¢tytiadvacet let. Diky
poctivému slozeni a tradici proto des-
tensky chléb patii mezi pravé original-
ni produkty z Orlickych hor.

Jiz déda pana Reznera se v roce 1916
vyucil pekafem a od roku 1934 mé¢l ma-
lou pekarnu u Chlumce nad Cidlinou
a pozdéji od roku 1946 u Mélnika. Otci
Karla Reznera vSak totalitni rezim pokra-
Covat v zivnosti nedopial. V roce 1962 se
mu alespon podarilo pfestéhovat spolu s
rodinou do Destného, kde zacal s man-
zelkou pracovat v tehdy uz znarodnéné
pekarné. Tu ptedtim jiz od roku 1931 pro-
vozoval némecky pekaf pan Pola, jehoz
potomci dodnes pekarnu navstévuji. Nad
pekarnou rodina Reznerova zila a v tomto
prostiedi Karel Rezner vyristal. Do taji
pekatiny ho zasvétil jeho otec. ,,S tatou
jsem pekl uz v sedmi letech,” vzpomi-
na pan Rezner. Neni divu, ze mu pekafi-
na piirostla k srdci. V roce 1990 se proto
s rodinou rozhodl pokracovat v rodinné
tradici a pekarnu koupili od restituenti.

Destensky zitno-pSeni¢ny chléb je vy-
hlaseny. Reznerovi k jeho vyrobé vyu-
zivaji tradicni recepturu, jakou se pek-

lo uz pred vice jak sto lety snad v kazdé
vesnici a kazdém mésté. Technologie pe-
Ceni pochazi z knihy, ktera byla vydana
uz v roce 1902. Karel Rezner ji dodnes
uchovava skoro jako poklad, byt recep-
turu ma davno vrytou do paméti.

Chléb vyborné chutnd, voni a ma kiu-
pavou popraskanou kurku diky vyssimu
obsahu zita. Obsahuje ho podle ptivod-
ni receptury poctivych 70 procent. Dnes
uzZ je proto raritou a navic se musi délat
ruéné. Ptitom jak Karel Rezner vysvét-
luje, teprve kdyz se v sedmdesatych le-
tech minulého stoleti zacala v pekarnach
pouzivat strojova vyroba, pomér obsahu
pSenice a zita se otoCil. Tésto s vys$§im
obsahem Zita je totiz lepkavé a stroje by
zalepilo. Navic je drazsi. Proto ho dnes
velké pekarny do tésta mnoho nedavaji.

Kynuti tésta probiha pomoci tradic-
niho ptirodniho zitného kvasu, ktery si
v pekarné vyrabi sami. Do chleba pro-
to nedavaji drozdi a ten je tak zdravejsi.
Diky kvasinkam také Zito v chlebu ,,pra-
cuje’, a proto zlistava vlacény i po nékoli-
ka dnech. To laka zakazniky, kteti si ho
kupuyji tfeba na dlouhé cesty, kdyz jedou
do zahranic¢i na dovolenou.

Kvas se musi postupné pfipravovat uz
od vecera ve ctyfech dizich. Po vykynu-
ti se tésto navali a hotové bochniky se

ukladaji do oSatek s moukou. Pekaii je
pak sazi dievénou lopatou do pece, v niz
se pecou pii teploté az kolem 300 stupiiti
Celsia. Na lopatu bochniky hazi, proto-
ze diky tomu maji bilou kirku. Jakmile
je varka dopecena, v pekarné to krasné
zavoni a bochniky s kiirkou zbarvenou
do zlatova pekafi vyrovnavaji na dieve-
né rosty, kde chladnou. Ani po Sesti ho-
dinach, kdy je tésto ze vsech dizi zpra-
covano a dopéka se posledni varka, si
Karel Rezner neodpocine. Bochniky se
vyda rozvazet do obchodu v podhufi.
Polovinu tydne je vozi do obchodl na
jedné strané Rychnovska, druhou polo-
vinu tydne na tu opa¢nou. Takhle pracu-
je aZ Sestnact hodin denné. ,,Je to kolo-
to¢. Aby bylo chleba z ¢eho péct, musim
kvas do dizi zadé€lavat kazdé odpoled-
ne a veCer, mnozit se musi i v sobotu
a v nedéli,” fika Karel Rezner.

Kromé négj a jeho spolupracovnika
pracuje v obchtidku u pekarny jeste jeho
zena. Vic lidi uz by malinkd pekarna ne-
uzivila. Situaci pfitom nema v posledni
dobé, kdy ceny energii a dalsich nakla-
dii neustale rostou, jednoduchou. Pravy
zitny chléb si zakazniky zatim nastésti
stale najde, byt jich neni mnoho.

,.Kdouz vi, Ze nas chleba je dobry, tak
si ho koupi. Takovych lidi je ale mélo,

nebo jim je jedno, co jedi. Utraci za zby-
teCnosti, ale jedi tfeba chleba plny che-
mie a otrub. Poctivy chléb bez chemie,
jaky peceme my, se uz déla malokde.
Vsude pridavaji umélé kvasy, barviva,
octany a hodné drozdi, a to je pro orga-
nismus $patné,” fika Karel Rezner.
Pfestoze ma naro¢nou praci, bavi ho.
Je pry krasné, kdyz si lidé libuji, Ze jim
chutna a pochvali i svého pekate. ,,Za
to jim dekuji. Je z toho dobry pocit, kte-
ry zahfeje na srdci,” vzkazuje Karel
Rezner. Vedle pekarny stojici ptimo
pod lyzatrskymi sjezdovkami pted Ca-
sem postavil i penzion, jehoz navstévni-
ci si mohou doptat cerstvy chutny chléb
kazdé rano. O tom, Ze je o co stat, svéd-
¢i, ze si pro né&j chodi nejen mistni, ale
i turisté a néktefi labuznici pro jeho chut’
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Vyroba svicek ji prinasi radost

Svicky pani Jany Prokopcové seze-
nete na ruznych trzich a jarmarcich
v regionu, na které prave zavitd. Nebo
se za nimi muzete vydat do jeji vyrob-
ny v Letohradé.

Uz samotna navstéva mésta, které lezi
pii soutoku Tiché Orlice a Lukavické-
ho potoka, stoji za to. Zaujme zamek
s nadhernym parkem, barokni kostel
sv. Véclava s ojedinélou Stukovou vy-
zdobou z konce 17.stoleti ¢i na names-
ti stojici monumentalni morovy sloup.
Historické jadro tvofi méstskou pamat-
kovou z6nu. Bohata historie, krasna
a neznicend pfiroda, zajimavy kultur-
ni a spolecensky zivot vytvati z Leto-
hradu misto, kam se lidé radi vraci. Na
namésti sidli informacni stfedisko, kde
se muzete dozveédeét vic nejen o mésté
a okoli, ale doporuci vam tieba navstévu
vyhlaseného letohradského Muzea fe-
mesel. Nebo poradi, kam se vydat pra-
v¢ za pani Prokopcovou. Jeji vyrobky
totiz znaji a doporucuji je.

Uz desatym rokem vyrabi pani Pro-
kopcova svicky v malych pronajatych
prostorach. Zacalo to vlastné zcela na-
hodné, kdyz od znamého obdrzela vét-

$i mnozstvi vosku. O ném tika, Ze je
,zasnou tvarnou hmotou®. Jak s ni pra-
covat musela nastudovat z knih. Pak si
obstarala formy a zacala zhmotnovat
svoji ,,chut’ délat néco, co v blizkém
okoli nebylo®. Svicky nové upravuje
barvami a voskem. Mezi poslednimi
produkty najdete zajicky a ovecky.
Z vano¢nich motivi jsou to predevsim
andé¢liccei, stromecky a zlata prasatka.
Certifikit ORLICKE HORY originél-
ni produkt® ziskala v lofiském roce za
motivy domacich zvifatek. ,,0d znacky
si slibuji vétsi prosazeni na femeslnych
trzich a vétsi z4jem zdkaznikl o takto
znacené zbozi mistniho ptivodu,” veéii
pani Prokopcova.

Svicky si mtzete zakoupit nejen pii-
mo v jeji vyrobné, ale i v Muzeu feme-
sel. Na prodejnich vystavach, potada-
nych Méstskym muzeem, dostala pani
Prokopcova prilezitost predvést své vy-
robky jiz n€kolikrat. Lidé radi a se za-
jmem sleduji ukazky vyroby. Touha
vytvaret zajimavé vyrobky se stala pro
pani Prokopcovou konickem, ktery ji
prinasi radost.

MN

Na tradici sklait z Orlickych hor na-
vazuji manzelé Marie a Milan Hajkovi
z Orlického Zahoti.

,»Je obrovské §tésti, ze se nam prace
stala laskou i koniCkem. Pfejeme vSem

vytvarnikim a femeslnikiim, aby i oni
méli radost a §tésti z klientl a své pra-
ce, fikaji Hajkovi.

Precizné, s laskou a pokorou ke sklu,
vznikaji vyrobky, které¢ obdivuji lidé po
celé republice i v zahrani¢i. ,,Mame vel-
kou radost, ze lidé zacinaji vyhledavat
ainvestovat do kvality ru¢né vyrabénych
vyrobki. Stale castéji si uvédomuji, ze
nelze srovnavat lampu Tiffany od ¢in-
ského vyrobce s nasim originalnim vy-
robkem se zarukou," fika pani Hajkova.

Vyroba manzeli Hajkovych ma dost $i-
roké zaméteni. Tvori Tiffany lampy, vit-
raze, zavésné vitrazové obrazy, sklenéné

Sklo je jejich praci i laskou

mozaiky, originalni Sperky. Dale délaji
vitrazové vypln¢ oken a dvefti, délici sté-
ny ¢i vyveésni stity. To vSe i na zakazku.

»~Mame dohromady jen Ctyfi ruce
a pracujeme prumérn¢ 14 az 16 hodin
denné. Pottebovali bychom spolupra-
covniky. Pfes tyden pracujeme, abychom
uspokojili objednavky, a v obdobi od
kvétna do Vanoc se o vikendech pre-
zentujeme na femeslnych akcich u nas
iv zahranici. TESi nas pfiznivé ohlasy na
nase vyrobky. To, Ze se na nas stale Cas-
t&ji obraci se zadosti o vyrobky i galerie
a obchody, je jen dikazem, Ze nase po-
ctiva prace je velice kladné hodnocena
avyrobky vyhledavany. Véta ,,Mate zla-
té ruce* je tou nejvetsi odmeénou a ocené-
nim naseho snazeni. Nékdy se neubranim
slzam. V tu chvili je jasné, Ze nase pra-
ce neni marna. To, Ze nékoho potésime,
nas motivuje jit a snazit se dal,” svéfuje
se Marie Hajkova.

Hajkovi ptipravuji projekt zalozeny
na ,,lé¢bé barevnym sklem®, ktery poci-
ta se zfizenim galerie a sklarny i s uby-
tovacimi prostorami. Tam si klienti, kte-
ti potiebuji aktivni odpocinek a trapi je
deprese, maji odpocinout. ,,U nas si bu-
dou moci vyzkouset n¢kterou vytvar-

nou techniku a pobyt doplnit aktivitou
v piirodé. Nejen 1é¢ba, ale i zkvalitnéni
cestovniho ruchu v Orlickych horach,
to jsou nase hlavni zaméry,” tika Marie
Hajkova. Sklarna je stale ve fazi budo-
vani stejné jako galerie. Vyrobky proto
zatim vznikaji v provizornich podmin-
kach v byté. A vétsi objekty jako dvete
¢i okna se musi vyrabét na pudg, coz je
komplikované. ,,Jsme zavaleni praci, ale
v téchto podminkach neni mozné vyho-
vét v§em pozadavkim. Bohuzel chybi
penize na dokonceni a neustale se poty-
kame s byrokracii i zavisti,“ mini Marie
Hajkova. Presto veri, ze dostavet sklarnu
a zpiistupnit i galerii se podari.

Radi by svoje aktivity propojiliis Po-
laky. Vzdyt Orlické Zahoti se nachazi
ptimo na hranici s Polskem a diky vybu-
dovanému hrani¢nimu prechodu a rekon-
strukci vozovky je doprava predevsim au-
tomobilem idealni. Zivot na tomto konci
regionu tak dostava stale nové impulzy
a spojeni s polskym pohrani¢im ptispi-
va k obohaceni celoro¢ni nabidky kul-
turnich a sportovnich akei.

e-mail: hajkovi-vitraze@seznam.cz
MN

Kdo by si nepochutnal na vonavém
makovém kolaci od babicky nebo na
bramborovych Spali¢cich posypanych
makem. Navic pii tom udé€la i néco pro
své zdravi, nebot’ mék je vyznamnym
zdrojem vapniku rostlinného ptivodu.
Poctivého maku uréeného pro pekatské
ticely se ale v Ceské republice produku-
je stale méné. Péstitelé na ikor maku

Napravuji poveést poctivého ceského maku

vysazuji jiné plodiny, které v soucasné
dob¢ vykazuji vysokou vykupni cenu,
jako je fepka, kukufice, cukrova fepa ¢i
luskoviny. Bez maku ale pekarny a spo-
trebitelé byt nemohou. A tak obchodni-
ci nakupuji méak z dovozu naptiklad ze
gpanélska, Francie, Turecka a Tasma-
nie a michaji ho nebo ho zaméiuji za
poctivy ¢esky mak. Avsak ten z dovo-
zu je uplné jiny, péstuje se predevsim
pro farmaceutické ucely, takze vysled-
na chut’ a kvalita neni ,,to pravé mako-
vé“. O kvalitu maku produkovaného
v Ceské republice a jeho dobrou povést
se zasazuje spolecnost Labris z Dobré-
ho v Orlickych horach, ktera mnoho let
patii k vyznamnym péstitelim a vyrob-
clim osiva maku.

,,Chceme spolu s dalSimi péstiteli pro-
sadit, aby poctivy ¢esky mak nesl chra-

néné zemé&pisné oznaceni pivodu, fika
Otakar Krasny ze spolecnosti Labris.

Makova pole k Orlickym horam a je-
jich podhtifi patii. Mak je tradi¢ni plodi-
nou, kterou zde péstovali obyvatelé uz
pfed mnoha desitkami let. Obstal totiz
v horskych podminkéach podobné¢ jako
len, a tak obyvatel¢ pfili§ na vybér, cemu
se na polich vénovat, neméli. Navic bez
maku se dfive v domacnostech neobe-
§li, casto se konzumoval a byl proto
i vyznamnou trzni komoditou.

Aby spolecnost Labris propagova-
la spottebu a konzumaci maku, ziska-
la pro balicky s makem modrym cer-
tifikat ORLICKE HORY originalni
produkt®. Spole¢nost ziskanim certi-
fikatu podporuje také mistni ak¢ni sku-
pinu POHODA venkova, kterd znaceni
mistnich vyrobki certifikatem Orlic-

ké hory originalni produkt zastit'uje,
a jiz je clenem.

Mak modry je vysoce kvalitni, pro-
toze ho sklizi specialni metodou nazy-
vanou Precise, kterou i sami vyvinuli.
Metodu pouziva Labris predevsim k zis-
kani osiva maku vysoké kvality. Mak ma
diky metod¢ vysokou Cistotu a je mini-
malné poskozen. ,,Minimalni poskozeni
semen maku je dilezité, protoze posko-
zeny mak hotkne a zlukne,” vysvétluje
Otakar Krasny. Spolec¢nost dba i na Se-
trny pfistup k zivotnimu prostiedi, ne-
bot’ minimalné pouziva postiiky.

Technologie vylepSeného zpracova-
ni makovic Labris dosahl diky mnoha-
letym zkuSenostem v oblasti své Cin-
nosti. Spole¢nost byla zalozena v roce
1997 a v soucasné dob¢ obhospodaruje
zhruba 480 hektarti orné pudy. Kromé

specializace na vyrobu osiv maku seté-
ho, ktera je nosnym programem firmy,
dale produkuje osiva svazenky vratico-
listé, ostropestice marianského a jar-
nich obilovin. Poskytuje i poradenstvi
pii péstovani maku. Mé na to tym pro-
fesionalnich poradci, ktefi si védi rady
pti zakladani porosti, v boji proti ple-
veliim, chorobam a $ktidctim nebo pfi
vyzivé maku. S nimi mohou odbératelé
osiva Labrisu komunikovat neomezené.
V soucasné dob¢ Labris pracuje na
projektu dodavek vysoce kvalitniho Ces-
kého modrého méaku na domaci a za-
hrani¢ni trhy. Spotfebiteliim ho bude
dodavat pod chranénou znackou v za-
blombovanych balenich o vaze 25, 300
a 1100 kilogramt. Tim se bude snazit
o napravu dobrého jména ¢eského maku,
které v posledni dob¢ kviili uceltim ob-
chodnikl bylo michanim snizeno.
e-mail: labris@labris.cz
www.labris.cz PB
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Orlické hory od jara do podzimu

,»Vykované zvonecky permoniku pro-
budi vodniho kréle a svym jemnym zvu-
kem vitaji jaro, které ptichazi do hor
zlehka, s rozvahou, jakoby se priroda
nechtéla vzdat bilé petiny.”

Opravdu, skromna kvétinka cha-
rakteristickd pro Orlické hory, bledu-
le jarni, oznamuje v§em, Ze starostli-
vy Rampusak ptedal vladu princezné
Kacence, stejné skromné a nenarocné
jako ta kvétina.

Se svou druzinou ted’ bude vladnout
az do podzimu, starat se o své hory,
obyvatele i navstévniky. Mozna ji né-
kde potkate, az vyrazite tieba s celou ro-
dinkou na vylet za poznanim hor, které
Vam ucaruji svoji malebnosti, pestros-
ti kvéteny i vlidnou naruci lest. Cestou
muzete ochutnat tieba bortvky, mali-

ny a pozd¢ji nasbirat i houby, zastavit
se na dobry boravkovy kola¢ na Serlis-
ském Mlyné a nebo ochutnat cibulacku
u Rampuséaka v Rokytnici. Cilem zaji-
mavého vyletu mize byt i navstéva né-
kterého z mistnich femeslnik ¢i pouhé
zakoupeni regionalniho vyrobku pysni-
ciho se znagkou ORLICKE HORY ori-
ginalni produkt®.

Ptipraveni jsou i na informacnich stie-
discich, a tak nevahejte a vydejte se do
Orlickych hor a mozna i dal, ptes hra-
nice, do hor Bystfickych. Prameni tam
totiz feka Divoka Orlice a tak jeden vy-
let miizete naplanovat prave tam. Bud'te
vitani, a pokud se budete v horach citit
jako v pohadce, spokojena bude nejen
vladkyné hor princezna Kacenka, ale
vSichni, kdo se o to zaslouzi. DSO

Kacencina pohadkova rise

Vstupte, jste vitani. Jen zI€ sily, stej-
né jako Zloba a Zavist maji vstup zaka-
zan. Mozna, budete-li mit §tésti, potka-
te 1 samotnou vladkyni Orlickych hor,
princeznu Kacenku.

Pohadkové postavicky najdete snad
v kazdé vsi. Také se muizete docist v po-
hadkovych knizkach z Orlickych hor,
jak to je s paSeraky a vodniky, nebo kde
1ze najit sktitky. Nevétite?

Prijed’te se presvédcit. Nasim pranim
je, abyste se v Kacencinych horach ci-
tili jako v pohadce.

Pravidla pro ziskavani
cen a poskytovani slev
pfi vandrovani
pohadkovou Fisi

+ Zakoupenim VANDROVNI KNiZz-
KY — v hodnoté 60 K¢, obdrzite se-
znam ,,razitkovacich mist*, moznost
ziskani slev u partnert Kacenciny po-
hadkové fise a po vyplnéni razitek
i keramickou figurku pohadkového
patrona.

* Platnost knizky je vzdy na jeden rok
a je tfeba si ji zaregistrovat ve vybra-
nych informacnich centrech —, Myt-
nych stanicich®, tu poznate vzdy podle
vyvéseného panelu na daném IC.
(Rychnov nad Knéznou, Rokytnice
v Orlickych horach, Destné v Orlic-
kych horach, Orlické Zahoti, Dobrus-
ka, Zamberk, Nové Mé&sto nad Metuji)

* Pro ziskani keramickych figurek po-
hadkovych patronti a ochrancti je nut-
no do vasi Vandrovni knizky ziskat
nejméné 20 razitek patront obci
z moznych 29. Zaroven obdrzite po-
hadkové listy navstivenych obci. Cenu
za vandrovani si miZzete vyzvednout
v kterékoli ,,Mytné stanici* po pred-
loZeni Vandrovni knizky. Po predani
keramické figurky vam bude vystti-
zeno registracni ¢islo VK. Nadale, do
konce roku, mizete tuto knizku pou-

zit na slevy u partnert Kacenciny po-
hadkové ise.

* V ptipad¢, Ze se vam nepodaii sehnat
v navstivené obci razitko a budete mit
diikaz, ze jste ji navstivili, (prokazete
se fotografii, uctenkou, jizdenkou,
vstupenkou apod.), v Méstském in-
formaénim centru v Rychnové nad
Knéznou vam razitko ochotné doplni.

Poskytovani slev

za vandrovani

Pfi svém putovani mizete navstivit
kulturni a spolecenska zatizeni (hra-
dy, zamky, galerie, rozhledny, stravo-
vaci a ubytovaci sluzby), kde po pied-
loZeni zaregistrované Vandrovni knizky
ziskate slevu, napf. na vstupném, uby-
tovani, stravovani (1 knizka = sleva pro
jednu osobu).

Bez registrace nemtizete uplatnit na-
rok na slevu ani na vandrovani. Platnost
»zaregistrované* Vandrovni knizky je
omezena na jeden rok; napf. zaregist-
rovana VK k 1. 5. 2012 ma platnost do
30. 4. 2013.

Katalog smluvnich partneri ziskate
zaregistrovanim Vandrovni knizky ve
vybranych informacnich centrech ,,Myt-
nych stanicich* (Rychnov nad Knéznou,
Rokytnice v Orlickych horach, Destné
v Orlickych horach, Zamberk, Nové Més-
to nad Metuji, Dobruska a Orlické Zaho-
tf) nebo piimo u nasich smluvnich part-
nerl a na naSich webovych strankach.

BliZsi informace ziskéite na
www.orlickehory.eu nebo v nize
uvedenych informacnich centrech:
Rychnov nad Knéznou

Rokytnice v Orlickych horach
Destné v Orlickych horach

Orlické Zahoti

Zamberk

Nové Mésto nad Metuji

Dobruska
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Na tomto malém prostoru jsme se pokusili predstavit vSechny obce, kde Ize ziskat razitka do Vandrovni knizky. Velice vydarené
keramické figurky Vam ziistanou trvalou vzpominkou na prijemny pobyt v nékteré z obci patrici do Kacenciny pohdadkové rise.

Devatero artikul Kacencinych

1. Kacencina fise jestli zemi pohad-
kovou, proéez je do ni zlym silam,
stejné jako Zlobé a Zavisti vstup za-
kazan.

2.0 osudu fiSe této rozhoduje pani
hor Kacenka a vlada jeji, kterouz-
to z vile princezny hor starostové
obci horskych a podhorskych tvofi.

3. Pohadkova tiSe slozena jestli z Ka-
¢encina kralovstvi na hlavnim hte-
beni hor, Rampusakova udoli kolem

Orlického Zahotti, Gdoli vily Julin-
ky, stejné tak ze vSech vodnickych
sidel, kralovstvi permonikd, Cer-
tovskych doupat, lest hejkald, skal
ohnivych muzicku, blat bludicek
a ukrytd vSech pohadkovych bytos-
ti, v€etné hradd a zamk, kde se bilé
pani zdrzuji.

4.V zimé, kdy pro mnozstvi snéhu
tuze prace ptibyva, pomaha Kacen-
ce Rampusak pfitel a poradce lyza-

i, Horskeé sluzby a lyzatskych skol.

5.Kazdy vandrovni, putujici horami
Orlickymi, jestli povinovan chova-
ti se tak, aby pfirody nenicil, obydli
pohadkovych bytosti nebotil, niko-
mu neublizoval a nikoho bez pfici-
ny netrestal.

6.Kdo nedodrzi artikul paty, muze
byt po zasluze ztrestan kteroukoli
pohadkovou postavou, zvlasté pak
samotnou princeznou Kacenkou,
ktera se kdekoliv zjeviti miize. Kde
nestaci pohadka, musi pomoci trest-

ni rameno svétské, slouci Ochrana
prirody, Horska sluzba ¢i dokonce
Policie, aby pomohli Kacence zjed-
nati napravu a poradek.

7. Na celém uzemi Kacenciny pohad-
kové fiSe jest ptisné zakazano okra-
dat pocestné a vandrovni, a to jak
lapky na cestach jizdnich, tak Sen-
kyfi a jim podobnymi v boudach
Senkovnich a domech pohostinskych
a se nachazejicimi.

8.Kazdy pocestny by mél pii navste-
vach Senkd a jinych kvelbti podob-

nych dodrzovati réeni pohadkového
dédecka: Chovej se jako Clovek a pij
jako dobytek. Ten vi, kdy ma dost.
9. Kazdy, kdo do pohadkové tise vstou-
pi, by bliznim svym, hlavné détem, ra-
dost u¢initi mél, k ¢emuz i ndkup dar-
ki ¢i pamslkd poslouziti mize. Necht’
kazdy, do skorné své prachem hor Or-
lickych pokryje, §tasten a vesel je.
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~Svatek papiru”

»Svatek papiru” je nejveétsi akel,
kterou kazdoro¢né od roku 2001 po-
radd Muzeum Papiernictwa (Muze-
um papirenstvi) v Dusznikach Zdroju.
Akce se kona na nadvoii muzea vzdy
o poslednim ¢ervencovém vikendu.

Jedna se o dvoudenni slavnost, kte-
ra popularizuje znalosti o papiru, jeho
historii, vyznamu pro rozvoj nasi civi-
lizace, i jeho tlohu v souc¢asném sveé-
té. Cilem akce je také propagace papi-
renského mlyna v Dusznikach Zdroju,
ktery patfi k nejcennéjsim technickym
pamatkam a k nejveétsim turistickym
atrakcim v Polsku.

Ukolem festivalu je zapojit navitév-
niky aktivnim zptsobem do praci v pii-
pravenych dilnach a dat jim moznost
odnést si vysledky své prace domt.

Jednotliva stanovisté jsou uspora-
dana tak, aby se navs$tévnici nejprve
seznamili s materialy a surovinami
potiebnymi pro vyrobu papiru a po-
stupné pak absolvovali proces, pfi kte-
rém papir vznika (vlastnoru¢ni vyro-
ba papiru), zjistovali jeho vlastnosti a

strukturu (pomoci historického méfi-
ciho zafizeni), poznali techniky tisku
(typograficky, hlubotisk a reliéfni tisk)
a zpusoby dekorace archii papiru (mra-
morovani, Shibori, batika).

Program doplnuji stanky umélc,
zabyvajicich se papirenskym uménim
a stanky s rukodélnymi vyrobky a re-
gionalnimi produkty, které nejsou spo-
jeny s papirem.

Kazdoroc¢né jsou v prabéhu téchto
svatkl otevirany i vystavy, tykajici se
papirenského uméni.

Akce a muzeum je mozné béhem
»Svatku papiru® navstivit zdarma.

Nedavno se cilem ,,Svatku Papiru®
stala také popularizace aktivni turis-
tiky a propagace tvurct regionalnich
pamatek. I to je diivod, proc se zde ko-
naji soutéze zrucnosti pro déti, dospélé
a celé rodiny i soutéz o nejzajimavejsi
regionalni pamatku, pfedstavenou ve-
fejnosti béhem ,,Svatku papiru®.

Akce se rok od roku t&si stale vetsi-
mu zajmu navstévniki, médii a spon-
zorl. Béhem 10. ro¢niku navstivilo

muzeum kolem 10 tisic navstévni-
ki, coz je pro nas nejvétsim dikazem
uznani.

Muzeum Papiernictwa

Muzeum Papiernictwa (Muzeum pa-
pirenstvi, ul. Ktodzka 42) se nachazi
ve starém papirenském mlyné. Je to
svého druhu jediny zachovany a sta-
le funk¢ni objekt v Polsku, a jeden z
mala objektl tohoto typu ve stfedni Ev-
ropé. Mlyn byl postaven, respektive v
disledku povodné znovu vybudovan,
v roce 1605. Dnes je soucasti pamatko-
vého priamyslového komplexu. V sou-
ladu s pfanim posledniho majitele tu
v roce 1968 bylo otevieno Muzeum pa-
pirenstvi. Ve snaze vratit papirné jeji
puvodni poslani zde v roce 1971 byla
zahajena rucni vyroba papiru.

V letni sez6né je muzeum otevieno:
od pondéli do soboty —9.00—17.00 hodin,
v ned¢li — 9.00—-15.00 hodin

od zari do dubna otevieno od utery do
nedeéle. 9.00—15.00 hodin

Ceny vstupného:
11,- zt (zakladni vstupné); 8,- z1 (zlev-
néné vstupné); 27,- zt (rodinné vstupné).

Mezinarodni Chopinovsky festival

Miedzynarodowy Festiwal Cho-
pinowski (Mezindrodni Chopinovsky
festival) v Dusznikach Zdroju je nej-
star§im kazdoro¢né se konajicim klavir-
nim festivalem v Polsku a jednim z nej-
starSich festivall v Evropé€. Kona se jiz
vice nez Sedesat let na stejném misté —
ve Dworku Chopina (Chopinové dvorie)
v Dusznikach Zdroju.

Prvni ro¢nik festivalu se uskutecnil
v srpnu roku 1946 — jako pfipomenu-
ti 120. vyroc¢i koncertil, které tento ge-
nialni skladatel uspotadal v Duszni-
kach Zdroju.

V soucasnosti se jedna o neobycejné
prestizni akei, na které mohou vystu-
povat jen ti nejlepsi.

Je to misto, na némz se setkavaji ta-
lentovani klaviristé, virtuézové, pe-
dagogové a kritici z celého svéta. Vy-
stupovali zde umélci takové velikosti,

jako naptiklad: Wladimir Aszkenazy,
Halina Czerny-Stefanska, Fu Tsong,
Jan Ekier, Bella Dawidowicz, Ikuko
Endo, Regina Smendzianka, Piotr Pa-
leczny, Krystian Zimerman a Garrick
Ohlsson. Klavirni koncerty doprova-
zeji mistrovské kurzy, béhem kterych
mladi umélci z celého svéta zdokona-
luji své uméni pod vedenim zkuSenych
polskych a zahrani¢nich pedagogil. Ne-
1ze vy¢islit vysledky prace vsech Sede-
sati Sest Chopinovskych festivald, pra-
vé tak jako neni mozné vy¢islit dojmy
a dojeti umélci a posluchacd, ani nad-
Seni organizator festivalu, diky nimz
Pol4ci i velké mnozstvi cizincti spojuji
Duszniki se jménem Frederika Chopi-
na, nejvyznamnéjsiho polského skla-
datele a klaviristy.

Béhem letosniho festivalu, ktery se
kona od 3. do 11. srpna 2012, vystoupi:

Joaquin Achucarro, Mariangela Vaca-

tello, Janusz Olejniczak, Nikolaj Choz-
jainov, Francesco Piemontesi, Soyoung
Yoon — Marcin Sikorski, Alexander Ga-
vryljuk, Lukasz Chrzeszczyk / Marta Ko-
walczyk, Pawel Motyczynski, Karolina
Nadolska, Seong-Jin Cho, Dmitrij Alexe-
jev, Alexander Schimpf, Elisso Bolkvad-
ze, Anna a Arkadiusz Szafrancowie, Pi-
ano Duo Poskute & Daukantas, Denis
KoZzuchin, Wojciech Pyr¢, Krzysztof
Ksiazek, Pawet Clapinski, Alberto Nose.

Vstupenky je mozné zakoupit na
adrese:

Fundacja Migdzynarodowych Festiwa-
li Chopinowskich (Nadace Mezindrod-
nich Chopinovskych festivalii)

Rynek 10, 57-340 Duszniki Zdroj
tel./fax: 48 74/ 866 92 80

e-mail: chopin@festival.pl.

Dalsi informace najdete na:
www.chopin.festival.pl.
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Muzeum Papiernictwa (Muzeum
papirenstvi)

ul. Ktodzka 42, 57-340 Duszniki Zdroj,
tel: 48 74/866 92 48, fax: 48 74/866 90 20,
e-mail: biuro@muzpap.pl, www.muzpap.pl
Czynne — maj—pazdziernik:

od poniedziatku do soboty 9.00-17.00,
niedziela 9.00-15.00,

Czynne — listopad—kwiecien:

od wtorku do niedzieli 9.00-15.00.
Otviraci doba — kvéten—rijen:
pondeli—sobota 9.00—-17.00,

nedele 9.00-15.00,

Otviraci doba — listopad—duben:
utery—nedele 9.00—15.00.

Pijalnia Wod Mineralnych w Parku
Zdrojowym (Ldzenskd kolondda

v Ldzeriském parku)

Czynne: codziennie 7.00—19.00,
Otviraci doba: denne 7.00—-19.00.

Biuro Informacji Turystycznej i Pro-
mocji Miasta (Turistické informaéni
kanceldre a propagace mésta)
Rynek 9, tel. 48 74/ 866 94 13

Czynne: od poniedziatku do piatku
10.00-17.00,

Otviraci doba: pondéli—sobota
10.00-17.00.

Punkt Informacji Turystycznej -
Dworek im. F. Chopina w Parku
Zdrojowy (Turistické informacni
centrum - Chopindyv dvir v Ldzen-
ském parku)

tel.: 48 74 866 94 26, 48 791 514 650,
e-mail: informacja@duszniki.pl.

Wazne informacje dla turystow
(ddlezité informace pro turisty):

Czynne: codziennie 7.00—17.00.
Zwiedzanie Dworku im. F. Chopina: 1 zk.
Ovtviraci doba: denné 7.00—17.00.
Prohlidka Chopinova dvorce: 1 z1.

Fundacja Miedzynarodowych Fes-
tiwali Chopinowskich

(Nadace Mezindrodnich Chopinov-
skych festivalli)

Rynek 10, 57-340 Duszniki Zdroj,
tel./fax: 48 74/ 866 92 80,
www.chopin.festival.pl,

e-mail: chopin@festival.pl.

Miejski Osrodek Kultury i Sportu-
(Méstské kulturni a sportovni stre-
disko)

ul. Zdrojowa 8, 57-340 Duszniki Zdrdj,
tel.: 48 74/ 8669 438, fax: 48 74/ 866 97 08,
e-mail: rafal@duszniki.pl, www.mokis.
duszniki.pl.

Biblioteka Miejska w Dusznikach
Zdroju (Méstskd knihovna v Duszni-
kach Zdroju)

ul. Zdrojowa 8, 57-340 Duszniki Zdrdj,
tel.: 48 74/ 866 94 82.

Czynne: od poniedziatku do pigtku
10.00-18.00,

czwartek — nieczynne,

sobota 10.00-14.00.

Dostep do internetu bezptatny.
Otviraci doba: pondeéli—patek
10.00-18.00,

ctvtek — zavreno, sobota 10.00—14.00.
Verejny internet zdarma.

& rodinik

20, 4. 100F

i, &, 08y (=T

DIVADELMNI
POHODA

FEst VAL 2013




Letni vydani / 2012

Doma v ORLICKYCH HORACH

Strana 7

Mezi poctivymi vyrobky z Orlickych hor jsou nové nabytek, krajky, pivo i slad
1

Osm certifikati ORLICKE HORY
originalni produkt® udélila za¢atkem
¢ervna roku 2012 Zadateliim certifikac-
ni komise, jejiz Clenové se sesli ve Valu
u Dobrusky. Znacka mé vyrobciim
pomahat predevs$im pti odbytu jejich
produktt a zaroven zviditelnit region.

S ohledem na vyhlasenou tradici,
rucni praci a um ziskaly certifikat OR-
LICKE HORY originalni produkt®
ruéné pali¢kované krajky, autorska
tvorba ucitelek z Krajkatské skoly ve
Vamberku. Noveé maji certifikat zidle
a stoly vyrabéné firmou Kaplan naby-

tek v Orli¢kach, ktera si sama navrhu-
je jejich podobu. ,,Kdyz jsme na vysta-
e nase vyrobky jsou vyrobky z Ceské
republiky,” objasfiuje Dana Kaplano-
va diivody, které firmu vedly k zajmu
o znacku. Hned dva certifikaty obdr-
zely potravinatské produkty Petra So-
kola z Rampuse, ktery tam na farmeé
spolu s rodinou vyrabi masné vyrob-
ky —pastiku, klobasy a salamy, a také
Cerstvé syry. Certifikat ziskaly i die-
veéné hrab¢ a nasady na kosy, sekyrky
¢i lopaty od Zbyiika Nozky z Jamného
nad Orlici a v¢eli produkty jako med
a svicky od Jitiho Moravce z Brocné.

Mezi nové certifikovanymi vyrobky
jsou filtrovana i nefiltrovana piva dva-
nactistupiiovy Rampusak a Dobrusska
jedenactka ze Staroceského pivovarku
v Dobrusce. Piva si udéleni certifika-
tu zaslouzila naptiklad diky tradici.
Dobrusskym méstantim totiz pravo va-
re¢né udélil uz roku 1320 tehdejsi ma-
jitel mésta Slechtic Mutina. Body navic
ziskala dobrusska piva i za mistni na-
zvy. Rampusak je vladcem Orlickych

hor a nazev jedenactky zase odkazuje
na mésto, kde se vafi. ,,U Dobrusské je-
dendctky jsme se pfiklonili k patrioti-
smu, proto je i na etiketé motiv mésta
s radni¢ni vézi,” vysvétluje majitel pi-
vovarku Milan Vedra. Dobrusska piva
splnuji predevs§im kritérium kvality,
o které svéd¢i ziskana ocenéni na né-
kolika republikovych soutézich. Vse
je dano tradi¢nimi recepty, vyrobni-
mi postupy a technologiemi. Dale zis-
kal Starocesky pivovarek regional-
ni znacku pro svétly cesky slad. Ten
v Dobrusce ptipravuji v zachovalé pu-
vodni klasické sladovné, kterych je uz
v republice v provozu jenom nékolik.

Slad pivovar zpracovava na vyrobu piva
a sladovych vytazkd, ale také jej proda-

va fadé minipivovart, tieba do Rych-
nova nad KnéZznou, Bél¢e nad Orlici ¢i
certifika¢ni komise ocenili, ze k jeho
vyrobé jsou pozivany mistni suroviny,
ato jarni dvourady je¢men od Podorlic-
kého zeméd¢lského druzstva OhniSov.
Certifikac¢ni komise ud¢lila prava
k uzivani znatky ORLICKE HORY
originalni produkt® po dobu dvou let
od data vystaveni. ,,Znacka zdkazniko-
vi garantuje skute¢ny ptivod vyrobkl
v Orlickych horach a Podorlicku. Pu-
vod v8ak neni jedinou podminkou pro
jeji udéleni. Certifikované vyrobky
musi byt dostatecné kvalitni, Setrné
vuci zivotnimu prostfedi a jedinecné
ve vztahu k Orlickym horam tradici
¢i tradicni technologii, ruéni vyrobou
nebo vyrobou z mistnich surovin ¢i
musi byt nécim vyjimecné,” vysvétlu-
je predseda Mistni akéni skupiny PO-
HODA venkova a koordinator znace-
ni v Orlickych horach Lubo§ Rehdk.
Vyrobky ted’ ponesou symbol zna-
zornujici orlici, kterd odkazuje na né-
zev hor i na pfirodni bohatstvi regio-

nu. na¢eni domécich vyrobku funguje
v oblasti Orlickych hor a Podorlicka uz
od roku 2007. Znacku udéluje femesl-
nym vyrobkim, zemédélskym, pfirod-
nim a potravinafskym produktim po
splnéni v§ech kritérii nezavisla certifi-
kaéni komise, slozena z mistnich vyrob-
cl a dalSich zastupct regionu. Znacka
ma podpofit mistni producenty, jaky-
mi jsou zemédé¢lei, Zivnostnici, malé
a stfedni firmy. S podobnou znackou
se muzete setkat v soucasné dobé uz
v 18 dalsich regionech po celé repub-
lice. PB

Chalupafri uz se na biobrikety naudili

Chtéji, aby v Orlickych horach byla
Cistd piiroda, a prispivaji k tomu vyrobou
biobriket. Jimi Ize v kamnech, sporacich,
krbech ¢i v kotlich tstfedniho topeni na-
hradit bézna tuha paliva. Vyhtevnost to-
tiz maji témet jako hnédé uhli. Vyrobu
biobriket z biomasy rozjeli manzelé Ale-
na a Petr Janovcovi teprve pied péti lety.
Uz tehdy pro biobrikety ziskali certifikat
ORLICKE HORY originalni produkt®,
ktery potvrzuje, Ze jejich spotfeba i vy-
roba jsou Setrné k prirod¢.

Mnozi chalupafi uz si na novy eko-
logi¢t&jsi zpisob topeni zvykli a vzdy
po cesté do hor se v P&Cing, obci napil

cesty mezi Rychnovem nad Knéznou
a Rokytnici v Orlickych horach, pro
pytle s biobriketami zastavi. Pravé tam
totiz Janovcovi Zziji a biobrikety vyrabi.

Pro produkei biobriket zalozili pfimo
v Péciné nedaleko od vyrobny tfi hek-
tary porostil obnovitelnych zdroji ener-
gie. Hlavni plodinou je $tovik krmny. Na
mensi plose péstuji ozdobnici ¢inskou,
nekdy nespravné nazyvanou sloni tra-
va. Jeji biomasa slouzi jako surovina pro
biobrikety. Kofenové oddenky (thyzomy)
jsou navic prodavany dal$im zjemctiim
o péstovani této energetické plodiny. Oz-
dobnice se v Evropé€ péstuje piedevsim

v Némecku a Holandsku a podle odbor-
nik, jejichZ nazory potvrdil i vyzkum-
ny ustav v rakouském Linci, se jedna o
nejekonomictéjsi plodinu ve stiedni Ev-
ropé v pomeéru vloZené energie na pésto-
vani k vynosu energie ze ziskané hmoty.

Biobrikety jsou Setrné k pfirod¢ také
proto, Ze na jejich vyrobu se nepouzi-
vaji chemicka pojiva. ,,Jsou jen stla-
cenou rostlinnou hmotou,” vysvétluje
Alena Janovcova. Ptirodu Setfi vyrob-
ciitim, ze suroviny se nemusi dovazet,
ale péstuji se v misté. Nespotfebovava-
ji se tak zbyte¢né navic pohonné hmoty

(pokralovdni na strané 8)

Poctivé uzeniny a masné lahudky pochazi z horskych pastvin

Spekagky, které se nad ohném ne-
rozprsknou, ale uchovaji si i po opece-
ni tu pravou chut. Nebo salam Kyspe-
rak vyrobeny z vybérového vepiového
masa, ktery odkazuje na piivodni jmé-
no Letohradu, jemuz se diive fikalo
Kysperk. Dale Sunka ¢i tlacenka, ji-
trnice, kroupéky a Zemlaky. To je jen
hrst masnych lahtidek od spole¢nos-
ti MASOEKO z Kuncic u Letohradu.
Jeji produkty jsou diky chuti dané po-
ctivou vyrobou vyhlasené skutecné §i-
roko daleko. Jsou libové, z kvalitniho
masa bez nahrazek a hlavné jsou vzdy
zakazniktim nabizeny Cerstvé. Kromé
n¢kolika malo druhi uzenin a zabijac-
kovych pochoutek, kde to nedovoluje

tradi¢ni vyrobni receptura, jsou navic
bezlepkové.

Ptipravuji se z hospodatskych zvi-
fat, ktera se pasou na ¢istych hor-
skych a podhorskych pastvinach Or-
lickych hor v okoli Letohradu. Proto
také nékteré produkty firmy MASO-
EKO splnuji prisna kritéria biopotravin
s oznacenim bio. Chov v regionu na-
vic podporuje mistni zemédélce a Setii
zivotni prostfedi, nebot’ zvifata stejné
jako vyrobky neni zapotiebi pievazet
na dlouhé vzdalenosti. Puvod, kvali-
ta, ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi
a n¢které vyrobky typické pro region
pfispély i k udéleni certifikatu ORLIC-
KE HORY originalni produkt®. Diky

nému ty pravé regionalni vyrobky od
spole¢nosti MASOEKO snaze pozna-
te a jejich koupi podpotite oproti tfeba
mén¢ kvalitnim vyrobkiim z dovozu
poctivé Ceské potravinafe.

Ve firmé pracuje okolo padesati za-
méstnancu, avSak uz od svého vzniku
v roce 1996 si stale uchovava rodinny
charakter. Diky tomu podnik indivi-
dualné pristupuje také ke svym zakaz-
niklim. Vyrobky k nim putuji erstvé
pfimo od feznickych mistrii z vyrob-
ny ¢i udirny. Denn¢ vyrazi z Kuncic
dvé plné naloZené pojizdné prodej-
ny, aby se vecer vratily zcela prazdné
arano znovu vyjely. Pravidelné jezdi
nejen na Orlickoustecku, ale mifi az
do Hradce Kralové a jeho okoli. Tam
si je za 12 let fungovani sluzby naslo
mnoho stalych zakaznikd, proto timto
smérem jezdi dokonce dvé ze tii roz-
vozovych linek.

,,Lid¢ uz jsou na tento druh distribuce
nasich vyrobki navykli. Nemusi ¢ekat
ve fronté. Staci, kdyz den pfedem zavo-
laji, nahlasi jméno a objednavku, a pak
druhy den uz si u prodejny v dany Cas
jen pfevezmou tasku s pozadovanymi
potravinami. Je po tom opravdu velka
poptavka, vysvétluje technolog firmy
pan Pavel Téth. Pfesny harmonogram
rozvozi najdou lidé na internetovych
strankach spole¢nosti www.masoeko.
cz. Pojizdné prodejny zajizdi i do né-

kterych firem. ,,Rozvazku zajistujeme
az na misto podnikani. Kolikrat jsou
tamni zaméstnanci radi, Ze si v patek
mohou na vikend koupit ¢erstvé maso,”
dodava pan Toth.

Spolecnost také zasobuje $koly, Skol-
ky, nemocnice a dalsi organizace. Do-
dava i do restauraci. MASOEKO nabi-
zi maso a uzeniny i ve vlastni kamenné
prodejné s bufetem nachazejici se na
kfizovatce hlavnich silnic pod letohrad-
skym nameéstim.

Vyhlasené jsou ,,letohradské™ uzeni-
ny. Mezi n¢ patti napiiklad Zamecka
Sunka, ktera se pfipravuje z vybérové-
ho vepfového masa. Déle to jsou uzena
pecengé, klobasy a polosuché salamy ¢i
Sunkacek. K dostani jsou i silné a slabé
parky nebo syrové slabé parky. Origi-
nalni jsou ,,kySperské“ speciality s olo-
mouckymi tvartizky, jimiz jsou sekana
pecengé, aspik a klobésa. Podle tradic-
nich receptur se pripravuji zabijackové
speciality. ,,Jitrnice, zemlaky a kroupa-
ky se ru¢né narazi do vepfrovych nebo
hovézich stfev a nasledné se Spejluji
klasickymi dfevénymi $pejlemi. Pak
se vafi v kotlich,” vysvétluje vedouci
mistr vyroby Pavel Toth.

Vysokou kvalitu ¢eského masa
a masnych specialit z Orlickych hor
provétil nejen kazdodenni z4jem spo-
tiebiteld, ale téZ fada narodnich a me-
zinarodnich soutézi. Vyrobky od spo-

le¢nosti MASOEKO ziskaly ocenéni
naptiklad v regionalni soutézi MLS
Pardubického kraje a velmi dobfe si
vedly i v celostatnich soutézich Re-
giondlni potravina a Ceska chutovka.
Z roku 2010 maji dokonce mezinarod-
ni ocenéni z veletrhu Slow Food v né-

meckém Stuttgartu.

Nové jsou masné vyrobky a uzeni-
ny spole¢nosti MASOEKO k dosta-
ni v devadesati maloobchodnich pro-
dejnach na Orlickoustecku. Do nich
spole¢nost dodava zameckou Sunku,
klobasu s olomouckymi tvartizky, ces-
nekovy salam, Sunkacek a aspik s tva-
razky v rameci projektu Jsme tu doma,
ktery ma podpofit regionalni vyrobce.

»Snazime se, co nam sily staci, aby
se vsichni zaméstnanci uzivili,” doda-
va Pavel Toth.

e-mail: info@masoeko.cz
www.masoeoko.cz

PB
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O zakazniky bojuji kvalitnim masem

Tenké parky, Sunkovy salam, chlen-
sky salam Vysocina nebo chlenska tla-
¢enka jsou ty nejznaméjsi uzenarské
a masné vyrobky z vesnicky Chleny.
V obci se tfemi sty obyvateli, ktera lezi
nedaleko Kostelce nad Orlici, je spolu
s mnoha dal$imi pfipravuje spolecnost
ZOPOS Prestavlky. Zemédelei ze ZO-
POSu vyrobnu masa v Chlenech zii-
dili jiz v devadesatych letech, protoze
chtéli zpracovavat hospodatska zvi-
fata ze svych vlastnich podhorskych
chovii. A€ se vyrobna spolu s prode;j-
nou nachazi v malé visce, dnes se tam

------

ci z Sirokého okoli. Dalsi na Cerstvé
maso ¢ekaji v obchodech v okoli na
Rychnovsku, Kralovéhradecku a Or-
lickotstecku.

Ocenuji hlavné kvalitu masa, protoze
neobsahuje nahrazky a je libové. Mas-
né vyrobky pochazejici z dovozu jsou
sice v supermarketech levnéjsi, avak
nikdy nebudou mit takovou kvalitu
a dobrou chut’, jakou ma Chlenska uze-
nina. Pfesto musi ¢esti zemédé€lci o za-
kazniky tvrdé bojovat. ,,Levné vyrobky
nejsou vyrobeny z kvalitnich surovin
aje v nich vysoky podil ndhrazek, dri-
bezich separati, ktize a vody. Nemé to
nic spolecného s kvalitnim masem,"
vysvétluje feditel spole¢nosti ZOPOS
Zbynék Mysak.

Novinkou je, ze lidé si mohou mas-
né vyrobky z Chlen objednat v inter-
netovém e-shopu. ,,Objednané zbozi si
zékaznici mohou vyzvednout osobné
v nasi prodejné nebo jej dovezeme az
k nim domt. Rozvazime je do okru-
hu dvaceti kilometri a pfi odbéru zbo-
zi nad 500 korun je doprava zdarma.
Pro spotiebitele mize byt lakava vy-
sledna cena, ktera je zajimavéjsi, nez
kdyz si nase vyrobky ptjde koupit do

jiné maloobchodni sité. Hnacim moto-
rem jsou farmarské balicky s hovézima
veprovym masem. O né je nejvetsi za-
jem,” fika Zbyneék Mysak. Pokud si lidé
farmarské balicky osobné vyzvednou
v Chlenech, maji cenu dokonce o néco
niz8i. Do okruhu rozvozu patfi i mésta
jako Chocen, Vysoké Myto, Brandys nad
Orlici, Usti nad Orlici, Kostelec nad Or-
lici, Doudleby, Vamberk, Rychnov nad
Knéznou, Solnice, Tynisté nad Orlici ¢i
Borohradek. Rozvazi se i do tfech vzda-
lenéjsich mést, kterymi jsou Tiebechovi-
ce pod Orebem, Hradec Kralové a Holice.

Kromé kvality zakazniky laka, ze
maso z Chlen je Cerstvé. Zvitata se to-
tiz porazi v nedalekych jatkach, od-
kud jde maso hned do vyrobny. Zakaz-
nik by mél také ocenit, ze zemédé€lci se
o zvifata staraji uz od selat ¢i telat az
do porazky. Hovézi i veptovy dobytek
chovaji na n€kolika farmach v okoli. Ze
skotu chovaji ceské strakaté plemeno
a jejich zakladni stado ¢ita kolem
535 kust hovéziho dobytka. Kromé
produkce hovéziho masa tak spolec-
nost ro¢né vyprodukuje pies 3,5 mi-
lionu litrd syrového kravského mlé-
ka. Odvétvi chovu prasat hodnoti

Zbynék Mysak i pfes nemalé problé-
my, které vyrobu vepfového masa
v Ceské republice provazeji, pozitiv-
né. Hlavnimi divody uspéchu jsou
predevsim nemalé investice do staveb
a technologii v poslednich deseti le-
tech. ,,Dale je to nadprimérna uzit-
kovost v ramci republiky, vysoka pro-
duktivita prace, uzavieny obrat stada
a vlastni micharna krmiv. Primérné sta-
vy prasnic se v poslednich letech stabi-
lizovaly na urovni kolem 380 kust pfi
uzitkovosti pfes 25 selat na prasnici

a rok. Ro¢ni produkce pfesahuje mili-
on kilogramu zivé hmotnosti vepfové-
ho,” vysvétluje feditel. Nekteré inves-
tice firmy do stroji a staveb podpotily
i fondy Evropské unie.
Na chovy spolecnost spotiebovava
i vétSinu produkce rostlinné vyroby.
,,Nase rostlinnd vyroba je podtizena
té zivocisné. Do ni vracime devade-
sat procent produkce,” dodava Zby-
nék Mysak.
e-mail: zopos@zopos.cz
WWW.Zopos.cz PB

Chalupafi uz se na biobrikety naucili

(pokracovani ze strany 7)

a neznecistuje ovzdusi. A kdyz se za-
kaznici ptaji, pro¢ palivo neni v igelito-
vych pytlich, ale v papirovych, vyrob-
ci maji jednoduchou odpovéd” ,,Pokud
vedle kotle nebo kamen zlstane lezet
prazdny igelitovy obal, nevétime, Ze se
¢lovek zvedne a odnese ho do kontejne-
ru na tfidény odpad. Proto je zbytecné
vozit na hory dalsi obaly, které se stanou
odpadem, jez se musi zase odvazet. Pa-
pirovy pytel 1ze rovnou spalit.

Zajem lidi o novy druh ekologického
topeni stale roste. VSechny biobrikety,
které Janovcovi vyrobi, zakaznici odebe-
rou. Dokonce proto museli zacit prodavat
sortiment pelet a briket od dalsich vy-
robct, nebot’ jejich vlastni produkce uz
pokryt zajem ani nestacila. V soucasné
dobé¢ nabizi i dfevéné brikety nebo bri-
kety z raseliny. Pro majitele automatic-
kych kotli maji v nabidce nékolik dru-
ha drevénych pelet.

Zakazniky, ktefi biobrikety odebiraji,
laka kromé Setrnosti k pfirodé i pohod-
1i. ,,Vyhodou je, Ze nasi zakaznici nemu-
si shanét dfevo a Stipat ho. Prosté se pti
cesté na vikend na chalupu zastavi, na-
koupi tfi az Ctyfi pytle, které za ty dva
dny v krbu spali, a jedou domi. Dalsi
tyden to mohou udélat zrovna tak,” fika
Alena Janovcova. Dodava, ze biobrikety
se naucili odebirat uz i stali zakaznici s
lokalnim topenim, ktefi biobriket ode-
biraji i velké mnozstvi.

e-mail: janovec@apservis.cz
www.biobrikety.cz PB

Diky nim ma region tvar
(pokracovdni ze strany 1)

Nejen soutéze prokazuji kvalitu vy-
robkd, protoze nékteti mali vyrobci se
jich kviili naroéné kazdodenni praci ne-
mohou ucastnit. Aby viechny kvalitni
potraviny z regionu s logem ORLIC-
KE HORY origindlni produkt® byly
i v budoucnu k mani, zalezi predevsim
na zajmu zakaznikt. Nékteti z nich uz
davno védi, na ¢em si pochutnaji. Jen
diky nim stale mnozi mali a poctivi vy-
robci existuji. PB

Drevény sindel k horam patri

Hrad Litice, rotunda Svaté Katefi-
ny v Ceské Tiebové, rodny domek vy-
nalezce hromosvodu Prokopa Divise
v Helvikovicich u Zamberka nebo rou-

bené stavby informac¢niho centra ¢i ho-
telu Cerny Medvéd v Jablonném nad Or-
lici. Co maji tyto zajimavé a pamatné
stavby spole¢ného? Sindelovou stiechu
od spoleénosti Ziva z Klasterce nad Or-
lici. Jeji Sindele jsou i na mlyné v Panské
Habrové u Rychnova nad Knéznou, na
bozich mukach pobliz Destného v Or-
lickych horach nebo na mnoha mensich

zvonickach. Kryji také chalupy, nové
roubené a nizkoenergetické domy mno-
ha soukromych majitelt nejen v Orlic-
kych horach, ale po celé Ceské republi-
ce. Typicke Sindelové stiechy totiz maji
tradici nejen v Orlickych horach, ale
i v Beskydech, na Sumavé, v Krkono-
Sich a na Vysocing.

,,Kdyz se 1idé o Sindel dobfe staraji,
vydrzi 30 let. KdyZ je to modfinovy
Sindel, ten ma Zivotnost padesatiletou.
Ale sindelové stiechy se musi udrzo-
vat. Kazdé tfi az ¢tyfi roky je zapo-

tfebi na stfechu vylézt a natfit ji. Kdyz
se to véas neudéla, v Sindelich vzni-
kaji trhliny, do nich se dostava voda
a poskozeni povétrnostnimi vlivy uz
je nenavratné,” vysvétluje ... Krogler.
Vloni spole¢nost zhotovila ze Sindelt
§tit na jednom z roubenych domi na
nameésti v Rokytnici v Orlickych ho-
rach. ,,Tam §indel vydrzi staleti, pro-
toze na §tit neptisobi povétrnostni vli-
vy tak, jako na stfechu,” dodava pan
Krogler. Podle néj Sindelova stiecha
v soucasné dobé pfedstavuje navrat

k tradi¢nim hodnotdm za pouziti mo-
dernich technologii.

Ziva nejen Ze vyrabi $indele, ale po-
klada i celé sttechy. Na jednu béznou
je zapotiebi 18 tisic Sindelt. Kdyz se
do pokryvani pusti ¢tyfi lidé, za jeden
a pil az dva tydny maji hotovo. Kazdy
sindel je pritlu¢en dvéma hiebiky, a tak
jich musi zatlouct 36 tisic. Jakmile je na
stiese vikyft, femeslnikovi trva cely den,
nez kolem né¢j Sindele vhodné uspora-
da. Napojit je do zbytku stfechy tak, aby
tam nezatékalo, je totiz hodné slozité.

Ziva vyréabi §tipané Sindele, které
maji oproti S§indelim fezanym lepsi
vlastnosti. Pfi praci se dfevem musi
femeslnici pfemyslet. Musi tieba vy-
birat takové dievo, které nema zadné
vady. Do §indelti je zapotiebi vyfiznout
idrazku, a tak doslova s kazdym Sinde-

lem si femeslnik vyhraje. ,,Kazdy kou-
sek dfeva je original a s kazdym musi
pracovat jinak,“ lici zasvécené mistr
dfevovyroby.

Vsechny Sindele se vyrabi ze dieva
pochazejiciho z lesti Orlickych hor. Po-
uziva se dfeva ze smrki a jedli a na za-
kazku i z modfing. ,,Ideélni je dievo,
které roste pomalu. To je nejkvalitnéjsi,
protoze ma hustsi letorosty. Musi byt
absolutné bez vad a bez suk, a to mla-
dé stromy nespliuji,” fika pan Krogler.

Velkou vyhodou Sindelové stfechy
je jeji lehkost, takze nezatézuje sties-
ni konstrukei. Navic pokud se udrzu-
je, ma dlouhou Zivotnost a dobfe tésni.
Hlavni ale je, ze Sindelové stiechy vy-
padaji hezky. Pro toho, kdo chce zacho-
vat puvodni raz stavby, jsou nejlepsim
feSenim. PB



Letni vydani/ 2012

Doma v ORLICKYCH HORACH

Strana 9

T¥i generace pivovarnikul zavazuji podorlicky pivovar i do budoucna

Svého ¢asu pattil pivovar v Rych-
noveé nad Knéznou k jednomu z nej-
leps$ich pivovart stfedné velkého typu
v Cechach. Pak v roce 1962 se ale pivo
vafit prestalo a objekt chatral. Ve zde-
vastovanych prostorach zacala piisobit
alespont sodovkarna. V roce 1993 se
vSak aredl vratil v restituci rodin€ Mi-
kSove a postupné se obnovoval a mo-
dernizoval. Soucasné s tim sodovkarna

roz§ifovala vyrobu. Vznikla tfeba palir-
na a pozdé¢ji doslo i na myslenku vafit
op¢t pivo. Velka rekonstrukce pivovaru
zacala v Cervenci 2008. V témze roce
vznikla spole¢nost Méstsky podorlicky
pivovar a uz v prosinci byla pfipravena
k ochutnavce prvni varka piva.

Dnes tézko uvétite, ze od doby zno-
vuobnoveni pivovaru uplynuly nece-
1¢ ¢tyti roky. Historicky cenny objekt
pivovaru zafi po rekonstrukei dvora
a opravach fasad novym nadechem
a celé nadvofti ¢istotou. Na branu se
vratila cedule s napisem ,,Pivovar* a na
hnizdo umisténé na kominé ¢api. Pti-
pravené je zazemi pro pohodli navstév-
nikd véetné Senku otevieného na letni
sezonu. V arealu se dokonce hraji i di-
vadla béhem festivalu Polackovo 1éto,

napfiklad se tu hrala dramatizace dra-
matizace nejznaméjsiho dila Jaroslava
Hagka Osudy dobrého vojaka Svejka.
Chysta se i koncert nejmensi slovacké
dechovky Sohaji.

Pivovar vari desetistupniovy svétly le-
zak Zilvar, dvanactistupniovou tmavou
Knéznu a polotmavého jedenactistup-
nového Kastana, vano¢nim a veliko-
noc¢nim specialem je patnactistupfiovy
Habrovak. Ani majitel pan Jan Miks,
ani pracovnici pivovaru nepocitali, ze
o uvafené pivo bude tak velky zijem.
Piivodné zamyslena ro¢ni kapacita byla
1 000 hektolitrti, avSak lonska produk-
ce uz Cinila 1 450 hektolitri uvarené-
ho piva.

Vibec poprvé pivo prodali v bieznu
2009 ve ,,vlajkové lodi mezi odbérateli

v rychnovském méstském hotelu Havel.
Dnes muizete piva z Rychnova ochutnat
nejen ve mésté a jeho okoli, ale tieba
v Janskych Léaznich, na n¢kolika mis-
tech v Praze, na Moravé a dokonce
i v polské Wroclavi. Je na misté, Ze maji-
tel rychnovského pivovaru pan Jan Miks
letos v dubnu ziskal Cenu ¢eského slad-
ka Frantiska Ondieje Poupéte za ptinos
v pivovarnictvi. Pfedal mu ji ministr ze-
médélstvi CR Petr Bendl. Jen pro tplnost
dodejme, Ze ,,genidlni sladek™ F. O. Pou-
pe (1753-1805) byl zakladatelem Ceské-
ho odborného pivovarnictvi.

,»Cenu, které si velmi vazim, beru
jako uznani prace ¢eskych pivovarnikd.
Mezi n¢ pattil mtj déda i otec a viibec
vSichni, které mam dnes kolem sebe. Je
to o to hez¢i, Ze cely zrekonstruovany

objekt, a zejména minipivovar v ném,
mi ptindsi velké vnitini uspokojeni. Ci-
tim, Ze jsme tak naplnili poslani nase-
ho rodu. Vzdyt se jiz ve tieti generaci
alespon neptimo podilime na rozvoji
¢eského pivovarnictvi. A to zavazuje
do budoucna,” fika Jan Miks.

e-mail: info@sodo.cz

www.pivovarrychnov.cz
MN

JVitejte v zemi licenského peciva”

Z historie

V roce 1960 se na pozemku za hum-
ny obce Li¢no zacala budovat pekarna.
Tehdy jesté jako typova o jedné peci.
Rozestavénou ji spolu s nékterymi dal-
$imi pekarnami pfevzal narodni pod-
nik Vychodoceské pekarny a cukrarny.
Méla pravidelné denné zasobovat hlav-
n¢ vesnické obyvatelstvo chlebem a pe-
¢ivem. V roce 1991 provozovnu pekar-
ny Li¢no vydrazila v ramci privatizace
spolecnost BEAS se sidlem v Hradci
Kralové. V t¢ dob¢ zde ve dvousmeén-
ném provozu pracovalo 20 lidi a vyra-
bély se pouze dva druhy konzumniho
chleba. Vyroba jemného peciva byla
zavedena az v roce 1993.

Dnes je licenska pekaiska vyroba vy-
hlasena tieba diky vyrobkiim nesoucim
certifikait ORLICKE HORY originalni
produkt®. Jimi je Li¢ensky chléb a Sva-
tecni kolacky plnéné makovou, tvaro-
hovou nebo povidlovou naplni a navr-
chu pocukrované.

,Licensky chléb patfi jednoznacné
mezi oblibené vyrobky li¢enské pe-
karny,” potvrzuje obchodni feditel-
ka spole¢nosti Miroslava Valovi¢ova.
V pekarné se vyrabi uz od roku 1961.
,~Pripravuje se tradi¢ni technologii s pti-
rodnimi kvasy (100 % prokvaSena Zitna
mouka) bez pouziti zlepsujicich potra-
vinatskych pripravkt a bez konzerva-
ce. Tak jako u vSech vyrobkd, i u chleba

se pouziva pramenita voda s parametry
vody kojenecké z vlastniho hlubinného
vrtu,”“ dodava Miroslava Valovicova.

Vlastnik pekarny investoval nema-
lo do jejiho zlepSovani. Po rozsahlé re-
konstrukei v letech 1996—-1997 se pfi-
stavéla nova vyrobni hala, vybudovaly
se expedicni prostory a instalovala se
nova linka na chléb. O rok pozdéji stroj-
ni zafizeni doplnila dalsi nova linka,
tentokrat na pecivo, ¢imz se vyrazné
zvysil sortiment vyrobki na 70 druhu.
V roce 1999 firma navic pievzala cuk-
rafskou vyrobu v Letohrad¢ a doplnila
tim sortiment tradi¢niho ¢eského peci-
va o cukraiské vyrobky.

Nejvétsi investice v historii pekarny
vsak zacaly v roce 2002. Zkolaudovala
se nova hala na vyrobu bézného peci-
va s dvojnasobnou kapacitou, zaroven
i nové expedi¢ni prostory a dalsi za-
zemi. V nasledujicich letech postupné
dochézelo k dal§im technologickym
zlepSenim, k plynofikaci pekarny, k vy-
stavb¢ haly na vyrobu femesiného chle-
ba a v roce 2005 ke stavbé haly na vyro-
bu jemného peciva. Nemalou investici
byl rovnéz hlubinny vrt, diky némuz pe-
karna vyuziva pti vyrob¢ vysoce kva-
litni vodu s parametry vody kojenecké.

Spole¢nost neopomijela ani ekologic-
ké aspekty vyroby. Kromé plynofikace
byly instalovany tzv. ekobloky umoz-
fujici vyuzivat odpadni teplo a ty vy-
tesily otazky vytapéni, ohfevu vody,

vyroby technologické pary, chlazeni
a klimatizovani. V roce 2008 byla uve-
dena do provozu nova velkokapacitni
Cisticka odpadnich vod.

Ze soucasnosti

V soucasnosti firma zasobuje uze-
mi Kralovéhradeckého a Pardubického
kraje svymi pekaiskymi a cukraisky-
mi vyrobky ve vice nez 300 druzich.
,»,Mame asi 900 odbérnych mist v osmi
okresech. Pekarna mé zhruba 220 za-
méstnanct véetné cukrarny Letohrad.
VEtsi procento tvoii Zzeny. V provozu je
jedenact vyrobnich linek vcetné rucni
vyroby svatecnich kolackid a nové bio
vyroby. Rozvoz provadime jedenacty-
ficeti pekafskymi vozy s pro firmu ty-
pickymi ilustracemi,” fikd obchodni
teditelka spole¢nosti Miroslava Valo-
vicova. [lustrace nesou i napis ,,Vitejte
v zemi li¢enského peciva®.

Nejen pfi vyrobé, ale i pii vybéru po-
travin kladou v pekarné v Li¢né diraz
na bezpecnost a kvalitu. Vsak také je-
jich vyrobky ziskaly celou fadu ocené-
ni a jen jejich vycet by vydal na celou

i Es

stranku. Jen namatkou uvadime: vyrob-
ky nesouci certifikit ORLICKE HORY
originalni produkt® Li¢ensky chléb
a Svatecni kolacky byly ocenény i znac-
kou KLASA a znatkou Cesky vyrobek
garantovano Potravinafskou komorou.
V roce 2010 ziskaly Svate¢ni kolacky
v kategorii ceredlnich vyrobkii ocené-
ni Ceské chutovka 2010 a v roce 2011
na Dnech chleba v Pardubicich byl Li-
¢ensky chléb ocenén jako ,,Chléb vy-
nikajici kvality*.

Spole¢nost BEAS je ¢lenem Ceské
technologické platformy za kvalitu po-
travin, ktera je soucasti Evropské tech-
nologické platformy. V roce 2009 firma
ziskala 1. misto v kategorii nejdynamic-
t&ji rostouci firma Kralovéhradeckého
kraje a titul ,,Stika Geského byznysu.
Jedno z poslednich ocenéni hovoti za
vse. V roce 2011 byla firmé udélena cena
»Spokojeny zakaznik*, kterou pod zasti-
tou hejtmana Kralovéhradeckého kraje
udé€luje Sdruzeni ¢eskych spotrebiteli.

e-mail: jakost@beas.cz
www.beas.cz

Ovocnarum v Synkové pomahaji ¢melaci

Na jafe loniského roku ovocné stro-
my, které obhospodafuje spole¢nost

Ovocné sady Synkov, slibné vykvétaly.
A tak ovocnafi spole¢né s obei Synkov-
-Slemeno usporadali cyklisticky vylet
Slavnosti kvétt, jehoz trasa vedla po
sadech od Lible pfes Synkovsko-Sle-
menské Zahumeni az po Rychnov nad
Knéznou. Bohuzel tii dny po zdatilé

akei byly dvé mrazivé noci a ty rozhod-
ly o uspésnosti urody. Témér 40 pro-
cent kvétli zmrzlo a tim byla pozna-
menana celd lofiska sklizen. Letos ale
pocasi pralo.

Uz v dubnu ptijelo osm brigadnic ze
Slovenska na jarni fez stromkd. Hlavni
pomoc vsak obstaral odbornik na slovo
vzaty, ovocnai pan Josef Sila. Zajistil
totiz potfebnou a jiz vyzkousenou do-
davku ¢melac¢ich pomocnik pii opy-
lovani. Pochvaluje si jejich ,,pracovni
nasazeni® a diky praxi uz vi, jak se
o ¢meléky starat. Prestoze zazil i jejich
kousnuti. ,,Nejsou ale agresivni a sku-
tené vydatné pomahaji véelam, fika.

V Ceské republice se v soucasné dobé
péstuje ovoce na plose 19 tisic hektard
sadl. Hlavnim ovocnym druhem jsou
jablong, stejné jako v Ovocnych sadech
Synkov, kde hospodafi na plose asi 180
hektart. Ted’ uvazuji o rozsiteni sadi
o dalSich osm az deset hektart. Zalezi

vsak, jak dopadnou jednani s vlastniky
pozemku. Celkovy pocet péstovanych
odrud je dvacet.

jablek patii Rubin. Z cizich novinek je
zajem o pozdni tmavé Cervenofialovou
odridu Red Cap a jeji pfibuznou Red-
schief. Letos jsme zacali prodavat i vel-
mi pozdni zelenou odriidu z Australie
Granny Smith, kterou si zdkaznici be-
rou zatim jen na zkousku. Cas ukaze,
jestli jsme zvolili spravné a zakazni-
ci budou spokojeni. Jablicky zasobu-
jeme i okolni skolni jidelny v Rychno-
vé a Kostelci nad Orlici. Jedna se spise
o drobngjsi ovoce, samoziejmé prvo-
tfidni kvality, a slad$i odridy. Hitem
byla Gala a pozdéji Red Cap,” fika Jo-
sef Sila. Vedle jabli¢ek nové zacaly plo-
dit dalsi odridy hru$ni Williamsova,
Decora a Erika a letos ocekavaji urodu
u mladych slivoni odrud Katinka, Ha-
nita a Topfirst.

Pfevazna vétsina zékaznik si stale
Cast&ji uvédomuje, ze tuzemské ovoce
je pro organismus zdravéjsi, nez to do-
vazené. Proto ho vyhledavaji a nakupu-
jiiptimo od péstitelt. ,.V ovocnairském
sttedisku v Synkové mame piimo pro-
dejni aredl, kde je dostatecny sortiment
podle aktualniho dozravani jednotli-
vych odrid. I o prazdninach se mohou
pripadni zajemci poptat po Svestkach
nebo letnich odridach jabloni,” zve sa-
daf pan Sila. Prestoze synkoviti ovoc-
nafi jsou schopni zna¢né prodluzovat
skladovaci moZnosti diky modernim
chladicim technologiim, kvuli lonské
slabsi tirod¢ méli ale uz brzy vyprodano.

Ovocné sady Synkov kromé zakaz-
nikt navs§tévuji i zastupci z tad Ces-
kych ovocnait. Vymeéna zkusenosti je
pro né totiz velice dilezita a prospésna.
Nelze se proto ani divit, Ze na pozvani
od ovocnait z Holandska absolvoval
pan Sila spolu se zastupci Ovocnai-
ské unie CR tydenni odbornou exkurzi
po Spickovych ovocnatskych farmach

v Belgii a Holandsku. Navstivili také
vyzkumné ustavy a vSech 47 Gicastnikt
z Cech, Moravy a Slovenska ocenilo tiro-
ven ovocnarstvi v Holandsku, které je
sice v odli§nych klimatickych podmin-
kach, ale ziskané zkusSenosti budou jisté
ptinosné i pro ovocnaistvi v Synkove.

e-mail: zeleninasynkov@quick.cz
MN
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Turisticka informacni centra
v Orlickych horach a Podorlicku

Dalgi informace o znaéce ORLICKE HORY origindini produkt® a o prodeji znace-
nych vyrobki ziskate v informacnich centrech v Orlickych horach a Podorlicku:

Méstské informacni centrum

Rychnov nad Knéznou

Svatohavelska 105, 516 01 Rychnov n. K.
tel./fax: 494 539 027
mic@rychnov-city.cz
www.rychnovsko.cz

Regionalni turistické

ainformacni centrum

1. J. Pesiny 39, 517 41 Kostelec nad Orlici
tel.: 494 337 261, fax: 494 337 262
rtic@muko.cz

www.orlickehory-cz.info

Méstské informacni a kulturni stiedisko
nam. T. G. Masaryka 4

517 61 Rokytnice v Orlickych horach

tel.: 494 379 023, fax: 494 595 326
info-service@rokytnice.cz
www.info.rokytnice.cz

Informacni stiedisko Orlicka
Kostelni 446, 564 01 Zamberk
tel./fax: 465 612 946
info@orlicko.cz
www.zamberk.cz, www.orlicko.cz

Informacni centrum a Méstské muzeum
Na Zadomi 1226

549 01 Nové Mésto nad Metuji

tel.: 491 472 119, 491 470 289
info@muzeum-nmnm.cz

Informacni centrum Dobruska
nam. F. L. Véka 32, 518 01 Dobruska
tel.: 494 629 581
ic@mestodobruska.cz
www.mestodobruska.cz/ic

Informacni centrum

Destné v Orlickych horach

517 91 Destné v Orlickych horach 164
tel./fax: 492 601 601
info@destne.info

www.destne.info

Informacni stredisko Orlické Zahofi
517 64 Orlické Zahoti 34

tel.: 494 542 033
tic@orlickezahori.eu
www.orlickezahori.eu

Informacni stfedisko Opo¢no
Kupkovo namésti 247, 517 73 Opocno
tel.: 494 668 111, fax: 494 667 848
infocentrum@opocno.cz
WWW.0pochno.cz

Informacni centrum Skuhrov nad Bélou
517 03 Skuhrov nad Bélou 84

tel.: 494 598 248
info.skuhrov@seznam.cz

Informaéni centrum Usti nad Orlici
Sychrova 16, 562 24 Usti nad Orlici
tel.: 465 514 111, fax: 465 514 338
ic@muuo.cz

www.ustinadorlici.cz

Méstské muzeum, informaéni

a kulturni centrum Letohrad
Vaclavské namésti 77, 561 51 Letohrad
tel.: 465 622 092, 465 622 255

fax: 465 622 092

info@letohrad.eu
www.mu.letohrad.cz

Informaéni centrum Cenkovice
168 Cenkovice 561 64

tel.: 465 391 112, mob.: 731 412 015
cenkovice@quick.cz
www.orlicko.cz

Sezoénni informacni stredisko

na Cervenovodskémsedle
Masarykovo nam. 166, 564 01 Zamberk
tel.: 602 410 714

redea@orlicko.cz

www.orlicko.cz

Kulturni a informacni centrum

Jablonné nad Orlici

namésti 5. kvétna 30, 561 64 Jablonné n. O.
tel.: 465 641 371, mob.: 731 516 321
infojab@orlicko.cz

www.jablonneno.cz

Méstské muzeum
ainformacni centrum Kraliky
Velké nam. 365, 561 69 Kraliky
tel.: 465 631 117
info@muzeumkraliky.cz
www.muzeumkraliky.cz

Informacni stiedisko Pastviny
(provoz pouze v letni sezéné)
561 82 Klasterec nad Orlici

tel: 465 637 496, 465 637 252
pastviny@pastviny.cz
www.orlicko.cz

Orlické hory na internetu
www.orlickehory.eu * www.orlickehory.net
www.orlicko.cz * www.orlickehory.webz.cz
www.orlicky.net * www.hrabstwo.pl

Jak ziskat znacku

Schématicky navod pro vyrobce, jak mohou ziskat znacku
ORLICKE HORY origindlni produkt®.

WWW.REGIONALNI-ZNACKY.CZ

sekce ,Pro zdjemce o znacku”

KOORDINATOR ZNACKY

MAS POHODA venkova, o.s.

INFORMACE
Podminky pro udéleni znacky

KONZULTACE

FORMULAR ZADOSTI O ZNACKU

~

i VYROBCE

- zajemce o znacku
L]

seen,
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: CERTIFIKAT : :  REGISTRACNI POPLATEK
{  aSMLOUVAna2roky : : jednorazové1.500,- k¢
ZADOST O ZNACKU : = POPLATEK ZA UZIVANI ZNACKY
) PODKLADY | = 500,- aZ 2000,- K¢/rok
. PRO ZNACENI : dle velikosti firmy

KOORDINATOR ZNACKY
MAS POHODA venkova, o.s.

PREDANI ZADOSTI

ROZHODNUTI
o udéleni znacky

.
.
.
.
.
.
.
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0

CERTIFIKACNI KOMISE
nejbliZsi termin viz www.regionalni-znacky.cz
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Kroj usila i pro miss do Texasu

S jehlou a niti kamaradi ptes 30 let
a lidové kroje a dobové odévy s nimi
tvoti uz zhruba 12 let. Evu Tatouskovou
z Nového Mésta nad Metuji pritom k Siti
kroji ptivedla nahoda, kdyz ji jeji zna-
ma pozadala, aby ji jeden zhotovila. Po-
stupné se z ni stala vyhlasena Svadlena,
kterd $ije pro folklérni soubory, muzea,
jednotlivé zajemce a dokonce zhotovila
kroj i pro Miss Texas. Ano, Ctete sprav-
né. Jeji kroj v provedeni z jihoCeského
Tabora se dostal az do Spojenych statl
americkych. Objednali ho ¢esti krajané
pro mladou divku, kterd se v ném pied-
stavila v soutéZi o nejkrasnéjsi sle€nu
zfad ptivodnich ptistéhovalcti v Texasu,
zvitézila a stala se miss. Dobové odévy
od pani Tatouskové nosi i 0zivlé posta-
vy zromanu BoZeny Némcové Babicka,
které jsou kazdoro¢né k vidéni v Babic-
¢iné tdoli v Ratiboficich.

Eva Tatouskova tvofi v malé dilng
pobliZz krasného novoméstského na-
mesti s fadami renesan¢nich domd.
Jen co by kamenem dohodil je novo-
méstsky zamek. Historie tam zkratka
dycha vsude okolo a staré ¢asy oziva-
ji i v rukou pani Tatouskové. Jeji kro-
je nesou certifikat ORLICKE HORY
originalni produkt® za um, ru¢ni praci
a pokracovani v tradici.

,»MUj déda pochazel z Orlickych hor
a vzpominam si na jeho vypravéni
o tom, co vSe tam zazival. Ty naSe hory
jsou krasné a jsem rada, ze znacku
mam. Kdyz jezdime po femeslnych tr-
zich, tak se nas lidé ptaji, odkud jsme
a ja hrd¢ fikam, ze z Orlickych hor.
Propagujeme je tak po celé republi-
ce,“ fika Eva Tatouskova.

Spoustu ¢asu pred samotnym S§itim
vénuje badani, jak by mél kroj vypa-

dat, aby byl co nejvérngjsi originalu.
Musi respektovat vSechny mistni zvyk-
losti, protoze kazdy region at’ uz v Ce-
chach nebo na Moravé mél kroj né-
¢im typicky.

,»Kdyz uz totiz néco délam, tak to
délam poradné. Zhruba stejné dlou-
hou dobu, jakou fyzicky Siju, mi zabe-
re shanéni materiald. Zakazniky, kte-
ti ptijdou a feknou, Ze chtéji kroj tieba
z Podfipska, mam nejradgji. Musim to-
tiz hledat, pfemyslet, objizdét muzea
a vybirat takovy kroj, ktery jejich regio-
nu a pozadavku odpovida. To mé bavi,*
vysvétluje pani Tatouskova. Pomahaji ji
istaré knihy tfeba z dvacétych let minu-
1ého stoleti, v nichz etnografové nékteré
kroje zachytili véetn& nakrest. Svadle-
na spolupracuje i s folklornimi soubory,
které maji své etnografy a pfinasi ji uz
jasnou ptedlohu, jak ma dobovy odév
vypadat. Takovymi jsou tfeba Jitro nebo
Cervanek z Hradce Kralové, Ondras
z Brna a fada dalSich z Pardubic, Chru-
dimi, Liberece ¢i jihoCeskych Strakonic.

,»O Ceské kroje je stale zajem, ale sko-
ro nikdo je ned¢la. To na Moravé tra-
dice vice dodrzuji a i krej¢ich je tam
dost,” vysvétluje pani Tatouskova. Pres-
to ji oslovuji i zajemci z Moravy. ,,Kdyz
ptijedou mladi kluci s tim, ze chtéji usit
kroje, tancovat v nich a ozivit tradice,
jejich zajem me tési,” dodava.

Za udrzovani a pfinos femeslu Eva
Tatouskové prevzala z rukou krélové-
hradeckého hejtmana i krajskou cenu
Zlaty kolovrat.

e-mail: sitieva@seznam.cz
www.kroje-eva.eu
PB

V palickované krajce je kirehka krasa

Setkani s vyznamnou vambereckou
krajkaikou pani Janou Stefkovou je
vzdy ptijemny zazitek. Jako by do jejiho
usmévu pronikala jemnost palickova-
né krajky, kterd ji ucarovala a ovlivnila
cely dosavadni zivot. Stejné tak ptisobi
ijeji krajky. At to jsou jeji palickované
$perky v barvach slunce, mofte a pisku,
nebo v poslednim obdobi i interiérova
krajka kombinovana se sklem, vzdy
z nich dychne um, pokora a originali-
ta zdliraznéna specifickou barevnosti.

Nelze, nez citovat etnografku pani Ji-
tku Pivcovou: ,,...v jeji praci lze vysle-
dovat postupné zrani osobitého vyrazu
a jistoty v estetickém uG¢inku.”

Své mistrovstvi, um a bohaté zku-
Senosti v oblasti palickované krajky si
pani Stefkova nenechava jen pro sebe.
Stejné tak, jako se ona v zacatcich uci-
la palickovat od maminky a zkuSenych
krajkarek — sousedek, a pozdéji i ve
vamberecké krajkarské Skole, nyni za-
jemce o zvladnuti umu krajkarek vyucu-
je ve Spanélsku, Italii, Dansku, ale také
u nas. Vamberk, Mohelnice nebo Ri¢-
ky v Otlickych horach jsou jen namat-
kou mista, kde vede malé cvi¢né kurzy.
Stefkovou az z Italie nebo Holandska.

Neni bez zajimavosti, Ze bohaté zku-
Senosti piedava predevs§im své dcefi
Martin€ Rejzlové, ktera uz ceskou kraj-
ku prezentovala naptiklad v Japonsku,
Spanglsku &i Némecku a letos v &erviu
ina krajkatském festivalu ve Svycarsku.

Obdivovatelé palickované krajky se
mohou setkéavat s krajkou oznac¢enou
ORLICKE HORY originalni produkt®
z dilny Jany Stefkové na vystavach
doma i v zahranici. Jen namatkou Ize
uvést jeji Gicast na vystavé Zlaty kolo-
vrat v Muzeu Vychodnich Cech v Hrad-
ci Kralové, Kouzlo krajky v Méstském

muzeu v Usti nad Orlici nebo na Orlic-
kém salonu II. Uméni a femeslo v ko-
lowratském zamku v Orlické galerii
v Rychnové nad Knéznou. Pfidejme
k tomu jesté vystavu ve Slovackém
muzeu v Uherském Hradisti, v Muzeu
v Sokolové nebo prezentaci na vystave
Betlémil v Senatu CR v Praze. Velice
uspesna byla i ucast na Svétoveé vystave
v némeckém Hannoveru, Hobby show
v japonském Tokiu nebo pfi prezenta-
ci naSeho regionu v turecké Ankate.

Mezi celou fadou ocenéni si pani Ste-
fkové snad nejvice vazi prvniho mista
na svétové soutézi OIDFA z roku 2004,
a pak Zlaté palicky, kterou v roce 2010
ziskala na V. Bienale ¢eské krajky v ka-
tegorii Krajka odévni a interiérova. Je
také nositelkou titulu Mistr lidové umeé-
lecké vyroby.

Tolik obdivovanou krajku z dilny pani
Stefkové i dalich krajkaiek mézete zis-
kat v malebném obchtidku mARTina ve
Vamberku. Tam na pozadani i predve-
dou palickovani krajky. Ur€ité Vasi po-
zornosti neujdou Sperky, obrazky a dalsi
vyrobky z palickované krajky jako jsou
betlémy a jiné drobné suvenyry.

Muzeum Krajky ve Vamberku, v je-
hoz prostorach se obchod nachazi, je
az do pfistiho roku uzavieno kvili roz-
sahlé rekonstrukci. Obdivovatelé kieh-
ké krasy krajek i zru¢nosti krajkarek
vSak maji jedine¢nou pftilezitost videt
exponat muzea ,,Sen noci svatojanské*
od ptedni ¢eské vytvarnice Milci Ere-
miasové praveé v prodejné mARTina,
ktera je oteviena celoro¢né, od kveét-
na do zafi také o vikendech a svatcich
po cely den.

Na pfelomu Cervna a Cervence se
ve Vamberku uskute¢nilo XIII. Me-
zinarodni setkani krajkarek a zaroven
bylo otevieno VI. Bienale ¢eské kraj-

&

ky. Setkani krajkaiek je vzdy velka uda-
lost pro vSechny, kdo maji krajku radi,
atak nejen pro krajkarky byla pfipravena
v obchiidku mARTina nabidka novych
krajkéatskych pomticek, vzoru, ptize.
Mezinarodniho setkani se ziCastnily ze
Slovenska, Némecka, a dalSich. Vysta-
vy probihaji jak v Méstském klubu So-
kolovna, tak i v Krajkatské Skole. Mu-
zeum krajky, i kdyZ je v soucasné dobé
uzaviené, pripravilo pfi této prilezitos-
ti tzv. putovni vystavu, ktera bude pre-
zentovat ¢eské krajkarstvi po celé nasi
republice. Dalsi pfipravovanou vysta-
vou bude od ¢ervna do zafi vystava pra-
ci Vzdélavaciho spolku uméleckych fe-
mesel v Rychnové nad Knéznou.
Moderni krajku z tvorby pani Jany
Stefkové charakterizuje nové pojeti, na-
paditost, vzhled, vzory i vybrané ma-
terialy. Jak o tom svédci i ziskand oce-
néni, pati mezi $pickové prace v tomto
oboru ve svété. Lze si jen prat, aby byla
stale vyhleddvana a obdivovana i jako
originalni vyrobek z regionu Orlickych
hor a Podorlicka.
e-mail: stefkova.krajka@seznam.cz
www.lacedesign.cz
MN



